m Escola Nacional de Administracdo Publica

CONTRATO N°? 26/2018

TERMO DE CONTRATO QUE ENTRE SI CELEBRAM A FUND~A(;AO ESCOLA NACIONAL DE
ADMINISTRACAO, POR INTERMEDIO DA DIRETORIA DE GESTAO INTERNA E A EMPRESA DMI
COMERCIO DE ALIMENTOS E BEBIDAS EIRELI.

PROCESSO N¢ 04600.006398/2017-36

A FUNDAGCAO ESCOLA NACIONAL DE ADMINISTRAGAO PUBLICA -
Enap, instituida por forca da Lei n? 6.871 de 03.12.80, e alterada pela Lei n® 8.140 de
28.12.90, vinculada ao Ministério do Planejamento, Desenvolvimento e Gestdo - MP,
com sede no Setor de Areas Isoladas Sudoeste n2 02-A, nesta capital, CNP) n¢
00.627.612/0001-09, neste ato representada pela Diretora de Gestdo Interna, a
Senhora Camile Sahb Mesquita, CPF n? 669.932.101-34, carteira de identidade
n? 1.830.404 SSP/DF, residente nesta capital, nomeada pela Portaria n® 1.413, da
Casa Civil, da Presidéncia da Republica, de 11 de julho de 2016, publicada no Diario
Oficial da Unido em 12 de julho de 2016, com competéncia delegada pela
Portaria MPDG n? 411, de 30 de novembro de 2017 e Portaria Enap n? 61, de 14 de
fevereiro de 2018, publicada no Diario Oficial da Unidgo em 19 de fevereiro de 2018 e
atribuigbes conferidas pelo Estatuto aprovado pelo Decreto n? 8.902, de 10 de
novembro de 2016, a seguir denominada simplesmente CONTRATANTE a empresa
DMI COMERCIO DE ALIMENTOS E BEBIDAS EIRELI, inscrita no CNPJ sob o n2
17.008.737/0001-53, sediada a Avenida Jequitibd n? 155, Complexo Administrativo do
Metrd/DF, Aguas Claras, Brasilia/DF, CEP: 71.929-540, neste ato representada por
Daigoro Michael Ito, brasileiro, S6cio-Gerente, portador da Carteira de Identidade
n? 2.168.638 SSP/DF, CPF n2 004.807.831-01, residente e domiciliado a SQS. 406,
Bloco |, Apartamento n? 102 - CEP 70.255-090, Asa Sul - Brasilia/DF, doravante
denominada CONTRATADA, celebram o presente CONTRATO, decorrente do
Processo n? 04600.006398/2017-36, sob a forma de execucdo indireta,nos temos
da Lei n? 10.520, de 17.07.2002, da Lei Complementar n2 123/2006, do Decreto n®
5.450, de 31.05.2005, Decreto n? 2 8.538, de 6 de outubro de 2015, Decreto n2
7.892 de 23.1.2013, aplicando-se, subsidiariamente, a Lei n? 8.666, de 21.06.1993,
com suas alteragdes, mediante as Clausulas e condicdes a seguir estabelecidas.

1 CLAUSULA PRIMEIRA - DO OBJETO

1.1. Contratacdo de empresa especializada na prestagao de servigos de
restaurante, lanchonete , lanches e refeicbes sob demanda, nas dependéncias da
Escola Nacional de Administracdo Publica (Enap), localizada no SAIS Area 2A, Setor
Policial Sul, Brasilia- DF,conforme condicdes e especificacbes constantes no Edital,
seus anexos e legislacdo correlata.

1.2. Sdo partes integrantes deste termo contratual como se nele transcritos
estivessem, o Edital de Pregdo Eletronico n? 08/2018 e seus Anexos (SEl n?
0206519), a Proposta da Contratada (SElI n2 0211697) e demais pegas que
constituem o Processo n? 04600.006398/2017-36.

2. CLAUSULA SEGUNDA - DO DETALHAMENTO DO OBJETO E DOS
SERVICOS
2.1. Detalhamento do objeto:
Item Descricao Unidade de Medida
1 Restaurante - Refeicdo no auto-serrvico (self-service) Valor quilograma (Kg)
2 Lanches por encomenda da Escola-Tipo A Valor por pessoa
3 Lanches por encomenda da Escola-Tipo B Valor por pessoa
4 Lanches por encomenda da Escola-Tipo C Valor por pessoa
5 Almocgo por encomenda da Escola- pratos individuais Valor por pessoa
6 Lanchonete- Valor médio lanches Valor médio de lanches

Do Restaurante

2.2. Estima-se uma demanda anual de 100.000 refeicbes com consumo
médio de 500 g (quinhentos gramas), conforme indicador Sebrae (SEI n® 0181730),
no sistema de auto-servico, pelo publico da Enap, constituido por servidores, alunos,
pUblico externo, estagidrios e funciondrios terceirizados. A indicacdo desse
quantitativo ndo constitui qualquer compromisso presente ou futuro por parte da
Enap, que ndo podera ser responsabilizada por variagdes na quantidade de refeicdes
ou lanches a serem servidos pela empresa. Entre os dias 17 de dezembro de um ano
e o dia 16 de janeiro do ano subsequente, o nimero de usudérios fica reduzido.

2.3. A é&rea destinada a exploracdao do servico de Restaurante é de
aproximadamente 568m2.

2.4. O hordrio de funcionamento do restaurante devera ser:

2.5. Das 11h30 as 13h, preferencialmente, para servidores, alunos, docentes,

terceirizados e convidados da Enap, devidamente identificados por cracha e/ou
uniforme.




2.6. Das 13h as 14h30 para publico em geral.

2.7. Para o restaurante, a Contratada deverd manter diariamente, durante
todo o horario de funcionamento, no minimo os seguintes profissionais:

a) 01 Nutricionista

b)01 chefe de cozinha;

c) 02 cozinheira(o)s;

d) 02 auxiliares de cozinha;

e)01 saladeira (com experiéncia no preparo de saladas com
apresentacao estilo “buffet” (corte e decoracao).

f) 01 repositor de alimentos

g) 02 operadores de balangas
h)02 caixas

i) 02 gargons;

j) 03 auxiliares de servigcos gerais.
k) 01 gerente;

I) 01 funciondrio no periodo 11h30 as 13h para fazer controle de
acesso exclusivo de servidores, colaboradores, alunos e terceirizados.

2.7.1. A Contratada poderd solicitar, mediante documento escrito e
justificado, a avaliagdo da Contratante com vista areadequagdo do rol de
profissionais referentes aos subitens acima, desde que nao afete o desempenho
das atividades.

2.7.2. A critério da Enap, mediante simples comunicacao escrita a empresa,
com antecedéncia minima de 72 horas, podera haver alteracao dos horérios de
funcionamento da lanchonete e do restaurante.

Da Lanchonete

2.8. Estima-se uma demanda anual de 90.000 lanches pelo publico da Enap,
constituido por servidores, alunos, publico externo, estagidrios e funcionarios
terceirizados. A indicacdo desse quantitativo ndo constitui qualquer compromisso
presente ou futuro por parte da Enap, que ndo poderd ser responsabilizada por
variagdes na quantidade de refeicdes ou lanches a serem servidos pela empresa.
Entre os dias 17 de dezembro de um ano e o dia 16 de janeiro do ano subsequente,
o0 numero de usudrios fica reduzido.

2.9. A drea destinada a exploracdo do servico de lanchonete é de
aproximadamente27m?2, localizada no Prédio da Administrac&o da Enap.

2.10. O horério de funcionamento da lanchonete deverd ser das 07h as 22h
em dias Uteis; das 08h as 16h aos sabados; e das 08h as 14h aos domingos e
feriados, quando solicitado pela Administragdo.

2.11. Além dos produtos do Anexo I, a contratada é obrigada a disponibilizar
0s seguintes produtos para venda na lanchonete, de acordo com tabela de pregos
dos fabricantes, ou da prépria Contratada: sorvetes, biscoitos, chocolates, confeitos,
refrigerantes, d4gua mineral com gés, opgdes diet/light, produtos sem lactose e sem
acdcar.

2.12. Para a lanchonete, incluindo café da manha e lanche da tarde, a empresa
deverd manter diariamente, no minimo, em cardter exclusivo para o local, os
seguintes profissionais durante todo o dia (manha, tarde e noite):

a) 01 empregado para preparo de sucos, leites, chés, cafés e outros;
b)01 confeiteiro/salgadeiro;

c) 01 caixa;

d) 02 atendentes/repositores de alimentos.

2.13. A Contratada podera solicitar, mediante documento escrito e justificado,
a avaliagdo da Contratante com vista a readequagdo do rol de profissionais
referentes aos subitens acima, desde que nao afete o desempenho das atividades.

Dos Lanches (coffee-breaks) e Refeicoes sob Demanda

2.14. Os lanches e refeicdes sob demanda sao aqueles servidos para eventos
especfficos, sob encomenda, podendo eventualmente serem servidos em locais fora
da Enap.

2.14.1. Estima-se uma demanda anual de 30.000 lanches (15.000 do tipo A,
8.000 do tipo B e 7.000 do tipo C). Estima-se uma demanda anual 5000 refeicdes
sob demanda (almogos executivos). A indicacdo desses quantitativos nao
constitui qualquer compromisso presente ou futuro por parte da Enap, que nao
poderé ser responsabilizada por variagcdes na quantidade de refeicées ou lanches
a serem solicitados a empresa. Entre os dias 17 de dezembro de um ano e o dia
31 de janeiro do ano subsequente, o nimero de solicitagdes é reduzido.

2.15. Os servicos de lanches e almogos encomendados deverdo ser prestados
entre as 07h e 21h nos dias Uteis e, aos sdbados, até as 16h, conforme demanda
previamente informada a Contratada.

2.15.1. Os servicos de lanches e almogcos serao demandados com
antecedéncia minima de 2 (dois) dias Uteis, por meio de solicitagdo formal da
Contratante a Contratada, devendo a Contratante informar o local, o horério e o
tipo de lanche ou refeigdo que devera ser servido.

2.15.2. O cancelamento da solicitacdo podera ocorrer com até 1 (um) dia Util
de antecedéncia, mediante comunicagéo formal.

2.15.3. As despesas comprovadamente efetuadas pela Contratada serdo
ressarcidas se houver cancelamento do evento em prazo inferior ao especificado
acima.



2.15.4. Os acréscimos ou supressdes nas quantidades solicitadas poderdo
ser feitas com até 4 (quatro) horas de antecedéncia ao inicio do evento, e
sujeitar-se-do a anuéncia da Contratada.

2.15.5. Esses servicos deverdo ser prestados com todos o0s recursos
materiais e recursos humanos necessdrios para garantir exceléncia de qualidade
na apresentagdo dos alimentos e no atendimento aos participantes dos eventos.

2.15.5.1. Entendem-se como recursos materiais os pratos, toalhas,
talheres, copos, travessas, arranjos e demais elementos para completo
atendimento da demanda;

2.15.5.2. Os lanches devem ser servidos em loucas, richés e/ ou
bandejas de inox ou materiais equivalentes e devidamente identificados
(prismas).As toalhas para mesa principal devem estar de acordo com o
tamanho da mesa fornecida pela contratante. Em casos especfficos, os
lanches poderdo ser fornecidos em descartdveis de boa qualidade (isopor)
desde que autorizado pela contratante.

2.15.5.3. Os almogos executivos devem ser servidos em lougas, richds,
bandejas de inox ou materiais equivalentes e devidamente identificados. As
toalhas deverdo ser fornecidas para mesa do buffet, para as mesas dos
participantes e devem estar de acordo com o tamanho das mesas
fornecidas pela contratante.Deverd ser fornecido arranjo para mesa
principal em todas as ocasides e arranjos e souplast para mesas dos
participantes em casos especfificos que serdo previamente comunicados
pela contratante.

2.15.5.4. Entendem-se como recursos humanos os gargons, copeiros e
apoio.

2.15.5.5. O fornecimento de lanches deve ser acompanhado por um
copeiro responsavel pela montagem, reposicdo e desmontagem. Durante o
lanche o copeiro deverd permanecer no local por pelo menos 30 (trinta)
minutos para eventuais reposicdes, trocas de utensilios e demais servicos
necessarios.

2.15.5.6. O fornecimento de almogos deve ser acompanhado por
garcons, copeiros e apoio. O nimero de gargons deve estar de acordo com
a quantidade de participantes, obedecendo a seguinte métrica: 1 (um)
garcom para cada 50 participantes.

2.15.6. Deverd ser incluida a disponibiidade de servicos de gargons
(recursos humanos) e infraestrutura geral (materiais de suporte para o servico
como talheres, richés, travessas, pratos, copos, tagas etc), suficiente para
atender a demanda do evento.

2.15.7. A Contratante podera exigir a substituicdo ou aumento dos recursos
humanos e materiais, caso entenda que nao estdo de acordo com o padrdo de
exceléncia esperado.

2.15.8. A Contratada deverd atender a solicitagbes de eventos especiais,
com cardapios e condicdes a serem discutidos previamente acordados com a
Contratante em um prazo minimo de 3 (trés) dias.

2.15.9. A Contratada deverd fornecer lanches e refeicbes com as
caracteristicas descritas no Encarte A deste instrumento e os alimentos e
bebidas deverdo ser identificadoscom as informagdes pertinentes.

2.15.10. O demandante pode negociar com a empresa a substituicao de itens
de lanches e almocos, desde que equivalente aos cardapios sugeridos.

2.15.11. Os servicos de lanches ou almoco sob demanda a serem servidos
em locais fora da Enap deverdo obedecer o mesmo padrdo dos prestados nas
dependéncias da Escola e em casos que o local ndo disponha de mesas para
montagem dos servicos a contratada deverd responsabilizar-se pelo
fornecimento de pranchdes e mesas de apoio. No caso de almogo sob demanda
ndo serd responsabiidade da contratada as mesas e cadeiras para os
participantes.

Precos dos Produtos e Forma de Pagamento

2.16. Os lanches e refeicbes encomendadas, mediante requisicdes formais, e
efetivamente servidos aos participantes de eventos objeto das atribuicdes da
Contratante, apds devidamente atestados as Notas Fiscais / Faturas pelo Fiscal do
contrato, serao custeados por ela ou pela instituicdo promotora dos eventos nas
suas instalacoes;

2.17. O pagamento das refeicdes no restaurante serd efetuado diretamente
pelo usudrio a Contratada, no caixa, em moeda corrente, cartdo de débito ou tiquete-
refeicdo. Neste Ultimo caso, fica vedado qualquer desconto em relacéo ao seu valor
facial. Para o troco, a Contratada deverd manter dinheiro fracionado em quantidade
suficiente;

2.18. A Contratada cobrard o preco/kg de acordo com o valor ofertado na
licitagdo, podendo cobrar preco diferenciado para fornecimento de refeicdo em
embalagem descartdvel, desde que o alimento servido seja somente carne ou
qualquer outra preparacao que justifique precos diferenciados, devendo fazer a
prévia divulgagdo desses valores;

2.19. A Contratante ndo se responsabilizard por qualquer débito assumido
pelos usuérios do restaurante e lanchonete.

2.20. A Contratada deverd manter em local visivel uma tabela de precos
impressa, tipo cartaz, dos principais produtos postos para comercializagdo no
restaurante e na lanchonete, disponibilizando cardapios individuais nos idiomas
portugués e inglés.

2.21. A tabela de pregos deverd ser devidamente aprovada pela Contratante,
sendo vedada a inclusdo de taxas nos pregos da tabela ou sua cobranga a parte.

3. CLAUSULA TERCEIRA - DAS ESPECIFICACOES E DO



QUANTITATIVO DOS SERVICOS

As especificacdes técnicas dos servicos estdo discriminadas no Anexo I deste
instrumento.

4, CLAUSULA QUARTA - DO HORARIO, DO LOCAL E DA EXECUCAO
DO SERVIGCO

4.1. . Os servicos serdo executados diariamente na sede da Enap, localizada
no SAIS Area 2A - Brasilia/DF, no horério de expediente, das 7h as 22h.

4.2. Eventualmente, os servicos poderdo ser prestados em outros locais
onde a sede da Enap se instalar proviséria ou itinerantemente ou em local que vier a
sediar eventos do 6rgdo em que se fizer necessario os servicos ora contratados.

4.3. A jornada de trabalho dos empregados serd compativel com o previsto
na Convengao Coletiva de Trabalho e na legislacao trabalhista vigente, observados os
horérios de funcionamento do expediente regular da Enap e, quando necessdrio, as
eventualidades de funcionamento aos sdbados, domingos e feriados.

4.4, A jornada de trabalho para pessoa com grau de deficiéncia, transitéria ou
permanente, que exija condicdes especiais, tais como jornada varidvel e horario
flexivel, poderd ser reduzida, com proporcionalidade de salario, conforme preconiza o
§ 22 do art. 35, do Decreto n® 3.298, de 20 de dezembro de 1999.

4.5. A compatibilizacdo do horario de funcionamento da Enap e da jornada de
trabalho levard em conta o interesse da Administracdo.

4.6. Conforme previsdo na Convengdo Coletiva de Trabalho serd permitida a
compensagao de jornada de prestagao de servigos didrios de forma que:

4.6.1. na eventualidade de necessidade de servico, o empregado alocado
poderé trabalhar no dia até 2:00 horas além da jornada diaria regular;

4.6.2. o periodo de tempo trabalhado a mais em determinado dia,
observado o limite descrito na alinea “a”, deverd ser compensado na mesma
proporgao até o final do més corrente;

4.6.3. o limite méximo de horas acumuladas no més, no interesse da
Administracao, sera de 40:00 horas.

4.6.4. o saldo de horas acumuladas no més que nao forem compensadas
até o ultimo dia Ut do més de referéncia serdo compensadas nos dias da
primeira semana do més subsequente;

4.6.5. compete a Contratada acompanhar a execugao e a compensacao da
jornada extra por meio de controle de ponto.

4.6.6. compete aos fiscais técnicos descentralizados demandar a realizagao
de jornada estendida de até 2:00 por dia, limitado ao acimulo de 44:00 no més
bem como autorizar a compensacdo das horas acumuladas, observando os
limites e os prazos estabelecidos no Termo de Referéncia;

4.7. Ficada vedada a realizagdo de jornada adicional pelo empregado sem a
prévia autorizacdo do fiscal técnico descentralizado.

4.8. Na ocorréncia do item anterior, as horas ndo serdo computadas como
crédito para compensagao.

5. CLAUSULA QUINTA - DOS PRECOS

5.1. O valor total estimado do presente Contrato é de R$ 385.179,99
(trezentos e oitenta e cinco mil cento e setenta e nove reais e noventa e
nove centavos), referentes aos itens 2, 3, 4 e 5, conforme quadro abaixo:

QUANT. PRECOS (R$)

LOTE|ITEM DESCRICAO UNID. | ofeicoes/ano [UNITARIO | TOTAL
Restaurante - Refeicdo
1 |no auto-servigo (self| Kg 50.000 20,027 (*) -
service)
Lanches por
2 |encomenda da| Unid. 15.000 8,357 125.366,95
Escola - Tipo A
Lanches por
3 |encomenda da| Unid. 8.000 8,87 70.960,00
1 Escola - Tipo B
Lanches por
4 |encomenda da| Unid. 7.000 8,665 60.659,84
Escola - Tipo C
Almoco por encomenda
5 |da Escola - pratos | Unid. 5.000 25,638 |[128.193,20
individuais
6 |Lanchonete - WValor| 90.000 5,92(%) -
médio por lanche
Valor global estimado (itens 2, 3, 4 e 5) | 385.179,99

(*) Preco do quilograma da refeicdo basica de auto-servico, incluido refresco de 200
ml, de acordo com o carddpio minimo do Encarte A, item | - Composicdo bésica dos
cardapios do auto-servico (Foi considerado 50.000 kg para a cotagdo do valor, tendo
em vista que ha a estimativa de 100.000 refeicdes, com um consumo médio de 500g,
conforme indicador Sebrae (SElI n2 0181730).

(**) Preco da concessdo da lanchonete (item 6) foi fixado pela Administragdo, nao
podendo sofrer alteragao na licitagdo, sob pena de cancelamento da proposta.

6. CLAUSULA SEXTA - DAS OBRIGACOES DA CONTRATADA
6.1. Utilizar a lanchonete e/ou restaurante, unicamente para a execugao dos
servicos propostos;.

6.2. Manter a lanchonete e/ou restaurante em funcionamento, nos dias e
hordrios de expediente, zelando para que ndo falte nenhum dos alimentos
constantes do ANEXO | ;




6.3. Observar rigorosamente o horério de funcionamento do restaurante e da
lanchonete durante a vigéncia do contrato.

6.4. Fornecer todos os materiais, utensilios e equipamentos necessarios, de
forma que, tipo e quantidade disponiveis, sejam suficientes para o perfeito
atendimento aos usudrios, observando sempre as disposicdes legais quanto a
seguranga, manuseio e higiene;

6.4.1. A Enap dispord de alguns equipamentos que poderdo ser utilizados
pela Contratada objetivando a redugdo do prego do quilo do alimento.

6.4.2. Caso a Contratada tenha interesse, poderd fazer uso de
equipamentos e utensilios da Enap constantes do (ANEXO I-D do Edital), devendo
ser devolvidos ao final do contrato, mediante vistoria.

6.4.3. Optando pela utiizacdo dos equipamentos a Contratada deverd
repor, com especificagdo idéntica, inclusive de marca, o bem patrimonial da Enap,
desaparecido, danificado, e ou com defeito insandvel, decorrente do uso
inadequado ou por falta de manutencao;

6.5. Fornecer: balangas (minimo de trés), churrasqueira, bandejas individuais
para apoio dos pratos e talheres, garrafas térmicas, galheteiros, equipamentos de
cozinha industrial como forno combinado, liquidificador, panelas, geladeiras, freezer
dentre outros, além do material descartdvel (copos, guardanapos, canudos, garfos,
facas, colheres, luvas, mascaras e outros).

6.6. Informar a Enap, por escrito, a relagdo de equipamentos de sua
propriedade que serdo utilizados na prestacdo dos servigos, bem como as suas
poténcias e consumo de energia. Na substituicdo de algum equipamento por outro
de poténcia diferente da que estava sendo utilizada, deverd também ser informado
previamente a Enap.

6.7. N&do retirar equipamento, mdveis ou utensiio de propriedade da
Contratante, sem expressa autorizacdo do fiscal do contrato e anuéncia da
Coordenacdo de Administragdo;

6.8. Fazer vistoria para recebimento do imével da Enap, conforme modelo do
ANEXO | F do Edital.
6.9. Indenizar a Enap por quaisquer danos causados as suas instalagoes,

moveis e equipamentos, pela execucao inadequada dos servicos, por parte de seus
empregados, colaboradores ou fornecedores;

6.10. Manter o laudo de estanqueidade do gds sempre dentro do prazo de
validade podendo a Enap solicitar a qualquer momento documentagdo
comprobatéria;

6.11. Manter todas as éreas internas, no mais rigoroso padrdo de higiene e
limpeza; utilizar detergentes com alto poder bactericida, acdo fungicida e propriedade
viricida, adequados a natureza dos servigos, para obter a ampla higienizagdo dos
equipamentos, moveis e utensilios do restaurante e da lanchonete;

6.12. Manter as dareas dos saldes dos restaurante devidamente climatizadas
por meio da utilizacdo de aparelhos de ar condicionado.

6.13. Responsabilizar-se pela higienizacdo e limpeza geral da é&rea fisica,
equipamentos e utensilios sob sua responsabilidade, devido as peculiaridades
inerentes aos servicos de alimentacdo, sabidamente vulneraveis ao aparecimento de
insetos e roedores.

6.14. Manter panos de limpeza, distintos e suficientes, para cada uma das
atividades, em condicbes e quantidades adequadas as atividades, tanto no
restaurante quanto na lanchonete, devendo ser substituidos sempre que se fizer
necessario;

6.15. Manter todas as dreas do saldo, cozinha, lanchonete, depdsitos,
banheiros internos, hall, vidros, paredes e outros, no mais rigoroso padrdo de higiene
e limpeza. No saldo do restaurante, as mesas e cadeiras também deverdo estar
sempre bem limpas e organizadas.

6.16. Recolher e retirar diariamente do local dos servicos os alimentos
preparados e ndo servidos, o lixo e os dejetos, de acordo com as normas fixadas
pelo érgdo de fiscalizagdo competente.

6.17. Servir lanches em embalagens ou pratos descartdveis de 6tima
qualidade. As embalagens descartaveis, utiizadas para o empacotamento dos
produtos da lanchonete, ndo integrardo o custo dos lanches.

6.17.1. Para os servigos que utilizarem embalagem tipo marmitex, serdo
cobrados a parte, sendo que os precos deverdo estar de acordo com o
aprovado pela fiscalizagao do contrato.

6.18. N&o incluir valores extras nos pregos das tabelas ou sua cobranca a
parte, exceto para as embalagens tipo marmitex.

6.19. No caso de langcamento de novos produtos, tanto para o restaurante
quanto para a lanchonete, além da aprovacao dos produtos, deverd também ser
aprovada a nova tabela de precos pela fiscalizacdo do contrato;

6.20. Assegurar que o carddpio impresso esteja sempre disponivel a
Contratante e aos consumidores, e a tabela de precos afixada em local visivel, de
acordo com a proposta de pregos licitada.

6.21. Fornecer notas fiscais ou documento equivalente aos consumidores dos
seus produtos;

6.22. O troco devera ser sempre em espécie, nos casos de falta de moedas ou
cédulas, o valor cobrado deverd ser reduzido até um montante em que seja possivel
o troco em espécie pela Contratada;

6.23. Em caso de inoperancia da balanca (Ex: falta de luz, falha eletronica e
outros) o valor cobrado serd o equivalente a 3509 (trezentos e cinquenta gramas)
por refeicdo.

6.24. Conservar, adequadamente, por sua conta e risco, os estoques de
géneros alimenticios e materiais necessarios a execugao dos servigos;

6.25. Nao adquirir queijo, presuntos, salames e outros, fatiados a granel. Esses



produtos deverdo estar nas embalagens originais do fornecedor, com selo de
seguranga e prazo de validade e serd fatiada apenas a porgdo a ser utilizada no
momento;

6.26. Manter quantidade suficiente de géneros alimenticios para o atendimento
das condicOes estabelecidas, ficando, caso ocorra a falta, sujeita as penalidades
pertinentes;

6.27. Propiciar ao fiscal do contrato, livre acesso aos locais, onde serdo
realizados os servicos, para a necessaria fiscalizagao,

6.28. Facilitar a fiscalizagdo por 6rgaos de vigilancia sanitéria no cumprimento
de normas e/ou do Conselho Regional de Nutricionistas, INMETRO, PROCON e
Ministério do Trabalho e Emprego, cientificando a Enap por escrito, por meio do fiscal
do contrato, com cépia do laudo fornecido pelo érgdo fiscalizador;

6.29. Observar rigorosamente a legislacdo sanitédria emanada do Distrito
Federal. Em caso de interdicdo das instalacées ou paralisagcdo temporaria do servico
por sua conta, e em decorréncia de auto de infracdo, este Contrato de Cessao
poderd ser rescindido de pleno direito, adotando a Contratante, imediatamente, as
demais providéncias cabiveis.

6.30. Manter didrio de ocorréncia onde serdo anotados todos os fatos dignos
de mengao para conhecimento da Enap por meio do fiscal do Contrato;

6.31. Manter no local da concessdo, em frequéncia semanal, servicos de
manutengao, sem 6nus para a Enap, que possa realizar reparos, eventualmente,
necessarios ao perfeito funcionamento e conservagdo das instalagbes e
equipamentos e da execugao dos servigos. Em casos emergenciais e a qualquer
tempo, o técnico deverd manter-se no local até a solucado do problema.

6.32. As benfeitorias somente poderdo ser executadas, se autorizadas pela
Enap, sem que assista a Contratada o direito de indenizacdo sob qualquer titulo;

6.32.1. Quaisquer intervencdes (conserto e alteracdes) nas redes elétrica,
estrutural (civil), légica e hidraulica, e no condicionamento de ar devem ser
consultadas a Fiscalizagdo da Enap.

6.32.2. Deverd responsabilizar-se pelas instalacdes elétrica, hidraulica e
outras, tais como pisos, paredes, torneiras, pias, tomadas, lampadas, calhas
etc., arcando com sua manutencgao preventiva e corretiva.

6.32.2.1. Os servicos de manutengcdo compreendem reparos e
substituicbes de pegas, obrigando-se, a Contratada, a colocar os
equipamentos em perfeito estado de funcionamento no prazo méximo de
48 (quarenta e oito) horas, contado da deteccdo do defeito. No caso de o
reparo ndo poder ser efetuado no prazo estipulado, tal fato deverd ser
comunicado a fiscalizagéo;

6.32.2.2. Decorrido o prazo estabelecido acima sem a realizagdo do
pertinente reparo e ndo havendo a comunicagdo das razdes ao setor
fiscalizador do Contrato, fica a Enap autorizada a contratar os servigos
necessarios e a cobrar da Contratada os custos respectivos;

6.33. Arcar com todas as despesas laboratoriais e outras advindas de
suspeitas com alimentos servidos no restaurante e lanchonete sdo exclusivamente
da Contratada, assim como toda responsabilidade que o caso requer;

6.34. Usar somente sabdo e secante préprio para maquina de lavar lougas,
sendo proibido uso de panos para secar pratos e talheres;

6.35. Arcar com a despesa de consumo de gés, ficando o seu abastecimento,
e controle de estoque sob sua inteira e exclusiva responsabilidade;

6.36. Utilizar somente utensilios em aco inox, para retirar as preparacées dos
caldeirdes, panelas e cubas de distribuicao;

6.37. Manter as camaras frigorfficas permanentemente em condigdes
adequadas de higiene e organizagao, armazenando os alimentos em monoblocos de
plésticos brancos novos, ndo sendo permitida a utilizacdo de embalagens em caixas
de papeldo ou de madeira;

6.38. N&o reaproveitar, em hipdtese alguma, qualquer componente de refeigéo
preparada e ndo servida no dia, bem como as sobras para confecgdo de produtos a
serem comercializados no restaurante e na lanchonete, em pratos futuros, sob pena
de responder as penalidades constantes deste Termo.

6.39. Cumprir integralmente a Resolugdo RDC n° 216, de 15 de setembro de
2004 da ANVISA, que trata especificamente das boas préaticas para os servicos de
alimentagdo, e a Portaria Normativa MP n2 7, de 26 de dezembro de 2016, que institui
diretrizes de promocdo da alimentacdo adequada e saudavel nos ambientes de
trabalho, a serem adotadas como salde e qualidade de vida no trabalho dos 6rgaos
e entidades integrantes do Sistema de Pessoal Civil da Administragao Federal (Sipec).

6.40. Qualquer 6nus decorrente da execugdo destes servicos serd de
responsabilidade da Contratada devendo entdo arcar com gastos com impostos,
empregados, alimentos, equipamentos, dentre outros decorrentes da execugao
destes servigos. Assim a Enap n&o arcard com estes gastos.

6.41. Nao veicular de publicidade acerca desta licitagdo, salvo se houver prévia
autorizagdo da Contratante;

6.42. Ndo comercializar bebidas alcodlicas de qualquer natureza nas
dependéncias da lanchonete e dos restaurantes.

Obrigacées com os empregados

6.43. Manter os empregados devidamente registrados, com carteira de
trabalho atualizada, qualificados e em quantidade suficiente para a prestacao
adequada e tempestiva dos servicos, se responsabilizando por todos os saldrios,
impostos, taxas, encargos sociais e trabalhistas, e quaisquer outras exigéncias legais
ou regulamentares que venham a incidir sobre a atividade.

6.44. Manter pessoal em quantidade suficiente para executar os servigos, sem
interrupgdes, seja por motivo de férias, licengca, falta ao servico, demissdo de
empregados ou por qualquer outra razao, devendo a Contratada acatar parecer da
Escola quando esta constatar que o nimero de empregados é insuficiente para o



bom andamento dos servicos.

6.45. Substituir sempre que exigido pela Escola e independente de justificativa
por parte desta, qualquer empregado ou representante cuja atuacao, permanéncia
ou comportamento sejam julgados prejudiciais ou inconvenientes a Escola ou ao
interesse do Servico Publico.

6.46. Credenciar junto a Enap, um preposto idéneo, com poderes para
representar a empresa em tudo que relacione a execucdo dos servicos, inclusive sua
supervisao;

6.47. Atribuir ao preposto e ao nutricionista as tarefas de: coordenar,
comandar e fiscalizar o bom andamento dos servigos, cuidar da disciplina, controlar a
frequéncia, a apresentacdo pessoal dos empregados, fiscalzar o uso dos
equipamentos, bem como manter contato com o Fiscal do Contrato.

6.48. Entregar ao Fiscal do Contrato relagdo que contenha nomes, fungdes e
horério de trabalho de todos os empregados, mantendo-a sempre atualizada e
afixando-a em local visivel aos usuérios do restaurante e da lanchonete.

6.49. Manter em lugar visivel painel com a relacdo nominal e carteira de saude
dos empregados que prestem servigo nas instalagdes da Escola, devidamente
atualizada.

6.50. Cumeprir e fazer cumprir por seus empregados normas e regulamentos
disciplinares relativos a prevengdo de acidentes e incéndios, e a seguranga dos
edificios da Enap, assim como quaisquer determinacdes emanadas das autoridades
competentes, pertinentes a matéria objeto do contrato, cabendo-lhe Unica e exclusiva
responsabilidade pelas consequéncias de qualquer transgressdo das normas em
vigor.

6.51. Arcar com a despesa decorrente de qualquer infragdo praticada por seus
empregados quando da execugdo dos servigos objeto do contrato.

6.52. Responsabilizar-se, em caso de acidentes ou qualquer mal sUbito que
venham a vitimar seus empregados quando em servigo, por tudo que as leis
trabalhistas e previdenciérias Ihes assegurem e pelas demais exigéncias legais para o
exercicio da funcéo.

6.53. Tomar as seguintes providéncias quanto aos uniformes, identificacdo e
apresentacao dos empregados:

6.53.1. os atendentes devem estar uniformizados e identificados por meio
de crachas com foto para atendimento da lanchonete e restaurante, devendo
sempre dispensar atendimento cordial, répido e eficiente;

6.53.2. os empregados deverdo utilizar uniforme devidamente limpo e bem
passado em total condicdo de higiene, quer no aspecto pessoal, quer no aspecto
vestuario e calcado, mantendo necessariamente o rosto barbeado, unhas curtas
e cabelos presos com protecdo, nao utiizando anéis, pulseiras, relégios,
bijuterias;os empregados responsaveis pelas atividades de limpeza e higienizagéo
das copas e cozinhas (piso, parede e outros), bem como das instalagdes
sanitarias deverdo usar uniforme apropriado e diferenciado daqueles utilizados na
manipulagdo de alimentos e ndo devem exercer outras atividades que incluam
contatos com alimentos;

6.53.3. fornecer, apds aprovacao da Escola, prazo méximo de 10 (dez) dias,
uniformes completos, de cor clara (calcas, blusas, calcados, aventais plasticos,
touca/rede ou gorro, méascaras e luvas descartaveis para manipulacdo, limpeza
etc.) e em quantidade suficiente, considerando as particularidades de cada
fungao.

6.53.4. o0 uso de luvas descartdveis, mascaras e aventais sdo obrigatérios
para as etapas de trabalho relativas ao manuseio de alimentos, de talheres e
copos, durante a montagem da rampa e o posicionamento de refeicdes. A troca
de mascara deve ser efetuada de acordo com a orientacao do fabricante.

6.53.5. os uniformes deverdo ser mantidos limpos e de acordo com as boas
préaticas de manipulacdo, e sua substituicdo deverd ser feita a cada 6 (seis)
meses, ou sempre que ndo apresentarem bom estado de conservagdo,
garantindo a boa aparéncia dos empregados.

6.54. Elaborar e manter um programa interno de treinamento de seus
empregados para reducdo de consumo de energia elétrica, de dgua e reducdo de
producéo de residuos sdlidos, observadas as normas ambientais vigentes.

6.55. Proporcionar treinamento continuado da equipe, visando
aperfeicoamento nas areas de manipulagdo de alimentos, seguranga alimentar, boas
praticas e demais temas que sejam relevantes para o desempenho do objeto do
contrato, conforme orientacao da Resolucao RDC n2 216/2004, da ANVISA;

6.56. Comprovar habilitacdo de todos os empregados por meio de treinamento
especfifico na sua area de atuagao;

6.57. Apresentar, no inicio de suas atividades e sempre que solicitado, Carteira
de Salde, na forma legal, dos empregados designados para 0s servicos nas
dependéncias da lanchonete e do restaurante da Escola, em conformidade com a
Portaria n2 3.214, de 08 de junho de 1978 (NR-7), do Ministério do Trabalho e
Emprego, e demais normas de seguranga e medicina do trabalho em vigor.

6.58. Tomar as seguintes providéncias quanto ao Controle da Salde dos
Empregados.
6.58.1. O controle de salde que deve ser realizado para os empregados dos

estabelecimentos, em atencdo as normas vigentes:

6.58.1.1. O Ministério do Trabalho e Emprego, por meio da NR-7,
determina a realizagdo do PCMSO - Programa de Controle Médico de Saude
Ocupacional, cujo objetivo é avaliar e prevenir as doengas adquiridas no
exercicio de cada profissdo, ou seja, problemas de salde consequentes da
atividade profissional. Este controle deve ser realizado por um profissional
médico especializado em medicina do trabalho, devendo ser realizado
exame médico admissional, periédico, demissional, de retorno ao trabalho e
na mudanca de fungao;

6.58.1.2. O controle de saude clinico exigido pela Vigilancia Sanitéria, que



objetiva a salde do trabalhador e a sua condicdo para estar apto para o
trabalho, ndo podendo ser portador aparente ou inaparente de doengas
infecciosas ou parasitérias. Para isso, devem ser realizados os exames
médicos admissionais, periédicos, dando énfase aos parametros
preconizados no regulamento da Resolugao RDC n? 216/2004, da ANVISA,
acompanhados das andlises laboratoriais como: hemograma, coprocultura,
coproparasitoldgico e VDRL, devendo ser realizadas outras andlises de
acordo com avaliacdo médica;

6.58.1.3. A periodicidade dos exames médico-laboratoriais deve ser de 06
meses. Dependendo das ocorréncias endémicas de certas doencas, a
periodicidade pode ser reduzida de acordo com os servicos de Vigildncia
Sanitaria e Epidemioldgica locais;
6.59. Deverd a Contratada observar, também, o seguinte:
6.59.1. é expressamente proibida a contratagdo de servidor pertencente ao

quadro de pessoal da Contratante durante a execugdo dos servigos
mencionados;

6.59.2. apresentar declaracdo de cada um dos empregados de que estes
ndo sdo cbnjuges, companheiros ou parentes em linha reta, colateral ou por
afinidade, até o terceiro grau, de servidores lotados na Enap, inclusive os
ocupantes de cargos de natureza especial, direcdo e de assessoramento, ou de
membros dos conselhos instituidos no ambito do érgao;

Da disponibilizacdo de maquina de bebidas

6.60. Disponibilizar, em até 30 (trinta) dias corridos da data de solicitagdo pela
Administracdo,01 (uma) maquina de bebidas, para o fornecimento de café expresso,
café longo, cappuccino, chocolate, café com leite, mokaccino e chd, com pagamento
em moeda e dinheiro.

6.60.1. A maquina de bebidas deverd conter no minimo as seguintes
especificacdes:

6.60.1.1. altura: 170 cm;
6.60.1.2. largura: 55cm;
6.60.1.3. profundidade: 69 cm

6.61. A Enap que definird o local e o periodo da utiizacdo da maquina de
bebidas;
6.61.1. Responsabilizar-se-&4 pelo eventual remanejamento quando houver

necessidade de alteracdo do local de utilizagdo, correndo por conta todos os
custos e despesas decorrentes;

6.62. O remanejamento interno do equipamento, quer eventual ou definitivo,
serd realizado somente apds autorizacdo da Contratante a Contratada;

6.63. Depois de expirado o contrato, remover o equipamento, deixando o local
de instalagao nas mesmas condigdes em que recebeu.

6.64. Assegurar o devido abastecimento da maquina de modo a evitar a falta
de insumos para o seu adequado funcionamento.

6.65. Responsabilizar-se-& pela conservacdo técnica, mecanica e operacional
da maquina instalada na dependéncia do 6rgdo, de modo a manté-la em plena
capacidade produtiva, substituindo quaisquer pecas ou componentes que se
tornarem necessarios, sem 6nus adicional, devendo, 0s servicos serem executados,
preferencialmente, de segunda a sexta-feira, das 9h as 17h, salvo autorizacdo da
Contratante.

7. DAS OBRIGACOES DA CONTRATADA EM RELAGAO AS
INSTALAGOES FiSICAS
7.1. Realizar a manutengao das instalacdes da cedidas pela Enap para a

prestagao dos servigos.

7.2. Ficard a cargo da Contratada, as despesas de substituigcbes,
remanejamentos ou acréscimo de pontos elétricos e ldmpadas assim como de todos
os dispositivos componentes das instalagdes hidraulicas e outras;

7.3. Comunicar a Contratante sobre qualquer equipamento que serd instalado
nas dependéncias do restaurante e lanchonete informando suas respectivas
capacidades (poténcia) a fim de promover uma avaliacdo comparativa com a rede
elétrica da Enap;

7.4. Receber e devolver as instalagdes do restaurante/lanchonete, em perfeito
estado de funcionamento, declarando esta condicdo, em termo de vistoria préprio;

8. CLAUSULA OITAVA - DO PAGAMENTO DE TAXAS DE OCUPACAO
DA AREA, DE AGUA, DE LUZ, DO RECOLHIMENTO DE LIXO E DE GASTOS
COM TELEFONE

8.1. A Contratada devera recolher mensalmente, até o 52 dia Gtil do més
subsequente ao da exploragao, as taxas e valor abaixo especificados:

8.1.1. pela concessdo de utilizagdo das édreas e dos equipamentos de
restaurante serd cobrado o valor mensal de R$ 1.269,07 (um mil duzentos e
sessenta e nove reais e sete centavos);

8.1.1.1. o valor da taxa de concessao de utilizacdo das areas e dos
equipamentos de restaurante foi obtido por meio da atualizagdo monetaria
do Contrato Enap n2 30/2012 (SEI n2 0182031), por meio da Calculadora do
Cidaddo do Banco Central do Brasil, (SEI n2 0182032), tomando como base
a correcdo monetdria pelo indice Geral de Precos - Mercado - IGP-M
calculado pela Fundacdo Getulio Vagas - FGV.

8.1.2. pela concessdo de utilizagdo das dreas e dos equipamentos da
lanchonete serd cobrado o valor mensal de R$ 430,21 (quatrocentos e trinta
reais e vinte e um centavos);

8.1.2.1. o valor da taxa de concessao de utilizacdo das areas e dos



equipamentos de lanchonete corresponde a 33,90% do valor da concesséo
do restaurante, percentual obtido com base na proporcionalidade da
estimativa de faturamento da lanchonete e relagdo ao do restaurante;

8.1.3. pelo consumo de agua/esgoto, o valor correspondente a 9% (nove
por cento) sobre a fatura mensal de agua/esgoto referente ao Prédio dos
Alojamentos;

8.1.4. pelo consumo de energia elétrica, o valor correspondente a 4%
(quatro por cento) sobre o valor da fatura mensal de energia elétrica consumida
na Escola.

8.2. O rateio das contas apresentadas pela CAESB - Companhia de
Saneamento Ambiental do Distrito Federal (hidrometro n2 2), e pela CEB - Companhia
Energética de Brasilia foi obtido da seguinte forma:

8.2.1. o percentual de rateio da agua foi obtido pela relagcdo entre a area
total do Prédio do Alojamento e a érea fisica concedida para a lanchonete e
restaurante;

8.2.2. o percentual de rateio da energia elétrica foi obtido pela relagdo entre
a soma das dareas dos Prédio do Alojamento e Prédio da Administragdo, e a area
fisica concedida para a lanchonete e restaurante.

8.3. O recolhimento dos valores das taxas acima serd feito de forma
separada, por meio de GRU - Guia de Recolhimento da Unido, com os seguintes
cédigos de identificagdo:

8.3.1. Cédigo TAXA DE OCUPACAO - n° 28.804-7
8.3.2. Cédigo CAESB - n° 68.888-6
8.3.3. Cédigo CEB - n? 68.888-6
8.3.4. Cédigo Taxa de recolhimento de lixo - n° 28.830-6
8.3.5. Cddigo Telefonia- n® 18.854-9
8.4. Os servicos de coleta de coleta de lixo e telefonia serdo cobrados

mensalmente, de acordo com a quantidade utilizada para cada um deles, de acardo
com os valores dos contratos firmados por esta escola, sendo:

8.4.1. pelo recolhimento do lixo - servicos continuados de coleta,
transporte, tratamento e disposicao final dos residuos sélidos organicos e
indiferenciados produzidos pelo restaurante e lanchonete.

8.4.2. pelo uso dos ramais telefénicos instalados, o valor total apurado pelo
tarifador da Central Telefénica da Enap;

8.5. Os comprovantes dos pagamentos de que trata este item deverao ser
encaminhados ao Fiscal do Contrato, no prazo de 2 (dois) dias apdés o seu
recolhimento, para langamentos e controle.

8.6. Os valores estabelecidos em percentuais serdo utilizados até que a
Escola instale medidores de dgua e de energia exclusivos para as unidades objeto
deste termo, oportunidade em que passardo a ser cobrados os valores
correspondentes ao consumo efetivo.

9. CLAUSULA NONA - DAS OBRIGAGOES DA CONTRATANTE

9.1. Proporcionar todas as condicdes para que a Contratada possa
desempenhar seus servicos observando as normas contratuais.

9.2. Efetuar o pagamento a empresa, nos precos e nas condi¢ées pactuadas,
mediante apresentacdo da Nota Fiscal/Fatura pela Contratada, devidamente atestada
pelo Fiscal do Contrato.

9.3. Acompanhar e fiscalizar a execugdo do Contrato por intermédio de
servidores especialmente designados pelo Secretério de Gestdo da Politica de Direitos
Humanos, de acordo com a Lei 8.666/93 e alteracoes.

9.4. Exigir o fiel cumprimento de todas as obrigacdes assumidas pela
Contratada.
9.5. Notificar por escrito a Contratada, as ocorréncias de eventuais

imperfeicdes no curso da prestagao dos servigos, fixando prazo para sua corregao.

9.6. Autorizar o acesso as suas dependéncias aos empregados da
Contratada destinados a prestar os servigos contratados, desde que credenciados e
devidamente identificados por cracha.

9.7. Exigir o imediato afastamento e substituicdo de qualquer empregado que
ndo cumpra as normas desta Escola durante a prestagdo dos servigos, ndo mereca
confianga, produza complicacdes para a fiscalizacdo ou adote postura inconveniente
o incompativel com o exercicio das funcdes que Ihe foram atribuidas.

9.8. Relacionar-se com a Contratada, exclusivamente, por meio de pessoa
por ela credenciada.

9.9. Instruir a Contratada acerca das normas de seguranga e prevengao de
incéndio implantadas no @mbito da Escola Nacional de Administragao Publica

9.10. Fornecer a empresa a relagao dos servidores credenciados para solicitar
e autorizar a realizagdo de servigos.

9.11. Responsabilizar-se pela comunicagdo, em tempo habil, dos servicos a
serem executados.

9.12. Informar & Contratada o calendario de vacinacdo do Orgéo.

10. CLAUSULA DECIMA - DA VIGENCIA DO CONTRATO, DA
PRORROGACAO E DA GARANTIA CONTRATUAL

10.1. O Contrato tem vigéncia por 12 (doze) meses, contada a partir de sua

assinatura, podendo ter a sua duragdo prorrogada por iguais e sucessivos periodos,
mediante termos aditivos, até o limite de 60 (sessenta) meses, apds a verificagdo da
real necessidade e com vantagens para a Administracdo na continuidade do contrato,
desde que haja autorizacdo formal da autoridade competente e observados os



requisito o previstos na IN 5/2017 do MP.

10.1.1. A Contratada terd o prazo de até 30 (trinta) dias para sua adaptacdo
as instalacdes da Enap. Decorrido este periodo, a execucao devera ocorrer em
sua plenitude, conforme as especificacdes deste instrumento.

Da garantia contratual

10.2. Serd exigida da Contratada a apresentacdo, no prazo maximo de 10
(dez) dias Uteis da assinatura do termo contratual, de garantia em favor da
Contratante, correspondente a5% (cinco por cento)do valor total do
contrato (itens 2, 3, 4 e 5), numa das seguintes modalidades, conforme opgao da
Contratada:

10.2.1. Caugdo em dinheiro ou titulos da divida publica federal;
10.2.2. Seguro-garantia;
10.2.3. Fianca bancaria.

10.3. A validade da garantia, qualquer que seja a modalidade escolhida, devera
abranger um periodo de até 90 (noventa) dias apds o término da vigéncia contratual,
devendo ser renovada a cada prorrogacao.

10.4. Para a garantia do contrato, caso a Contratada opte por apresentar
titulos da divida publica, os mesmos deverdo ter valor de mercado compativel com o
valor a ser garantido no contrato, preferencialmente em consonéncia com as
espécies recomendadas pelo Governo Federal.

10.5. Caso a Contratada opte pela caugdo em dinheiro, deverd providenciar o
depdsito junto a Caixa Econdmica Federal, nominal a Enap, para os fins especfficos a
que se destina, sendo o recibo de depdsito o Unico meio habil de comprovagao desta
exigéncia.

10.6. A garantia, qualquer que seja a modalidade escolhida, assegurard o
pagamento de:

10.6.1. prejuizos advindos do ndo cumprimento do objeto do contrato e do
ndo adimplemento das demais obrigacdes nele previstas;

10.6.2. prejuizos causados a Administracdo ou a terceiro, decorrentes de
culpa ou dolo durante a execugao do contrato;

10.6.3. multas moratérias e punitivas aplicadas pela Administracdo a
contratada; e

10.6.4. obrigacdes trabalhistas, fiscais e previdencidrias de qualquer
natureza, ndo adimplidas pela contratada;

10.7. A modalidade seguro-garantia somente serd aceita se contemplar todos
os eventos indicados no item 10.7;

10.8. A garantia em dinheiro deverd ser efetuada na Caixa Econ6mica Federal
em conta especifica com correcdo monetéria, em favor do contratante;

10.9. A inobservancia do prazo fixado para apresentacdo da garantia
acarretard a aplicacdo de multa de 0,07% (sete centésimos por cento) do valor do
contrato por dia de atraso, observado o maximo de 2% (dois por cento);

10.10. Atraso superior a 25 (vinte e cinco) dias autoriza a Administracdo a
promover a rescisao do contrato por descumprimento ou cumprimento irregular de
suas cldusulas, conforme dispdem os incisos | e Il do art. 78 da Lei n? 8.666, de
1993;

10.11. O garantidor ndo é parte interessada para figurar em processo
administrativo instaurado pelo Contratante com o objetivo de apurar prejuizos e/ou
aplicar sancdes a Contratada;

10.12. A garantia serd considerada extinta:

10.12.1. com a devolugdo da apdlice, carta fianca ou autorizagdo para o
levantamento de importancias depositadas em dinheiro a titulo de garantia,
acompanhada de declaracdo da Administragéo, mediante termo circunstanciado,
de que a contratada cumpriu todas as cldusulas do contrato; e

10.12.2. o contratante ndo executara a garantia nas seguintes hipdteses:
10.12.3. caso fortuito ou forca maior;

10.12.4.  alteragdo, sem prévia anuéncia da seguradora ou do fiador, das
obrigagdes contratuais;

10.12.5. descumprimento das obrigacées pela contratada decorrente de atos
ou fatos da Administragao; ou

10.12.6. pratica de atos ilicitos dolosos por servidores da Administracdo;

10.13. Ndo serdo admitidas outras hipdteses de ndo execugdo da garantia, que
ndo as previstas no item 10.12.

10.14. A garantia somente serd liberada ante a comprovacao de que a
Contratada pagou todas as verbas rescisérias trabalhistas decorrentes da
contratacdo, e que, caso esse pagamento ndo ocorra até o fim do segundo més
apds o encerramento da vigéncia contratual, a garantia serd utiizada para o
pagamento dessas verbas trabalhistas diretamente pela Administracdo, conforme
estabelecido na Instrugao Normativa n® 5/2017 - Seges/MP.

10.15. A Contratada obriga-se a repor, no prazo maximo de 48 (quarenta e oito)
horas, o valor da garantia que vier a ser utilizado pela Contratante.

10.16. A garantia prestada serd retida definitivamente, integralmente ou pelo
saldo que apresentar, no caso de rescisdo por culpa da Contratada, sem prejuizo das
penalidades cabiveis.

11. C!.AUSULA DECIMA PRIMEIRA - DO ACOMPANHAMENTO E DA
FISCALIZACAO
11.1. A fiscalizagdo e o acompanhamento da prestacdo dos servigos caberd

diretamente a Enap, por meio da Diretoria de Gestdo Interna, especificamente por
servidores designados, a quem competird verificar se a empresa estd executando



corretamente o objeto do contratado, obedecendo aos termos do Contrato e os
demais documentos que o integram, bem como ao Guia de Fiscalizacdo dos
Contratos de Prestacdo de Servicos, consubstanciado na Instrucdo Normativa n®
5/2017 - Seges/MP .

11.1.1. Compdem a fiscalizagdo do contrato:
a) Gestor do Contrato
b) Fiscal Administrativo do Contrato
c) Fiscal Técnico do Contrato

11.1.2. Compete ao Gestor do Contrato:

a)coordenar e comandar o processo de fiscalizagdo da execugdo
contratual;

b)informar a Administragdo sobre eventuais vicios, irregularidades ou
baixa qualidade dos servigos prestados pela contratada;

c)propor solugdes para regularizacdo das faltas e problemas
observados e sancdes que entender cabiveis, de acordo com as
disposicdes contidas na Instrugcdo Normativa n? 5/2017 - Seges/MP.

11.1.3. Compete ao Fiscal Administrativo do Contrato:

a) auxiliar o gestor do contrato quanto a fiscalizagcdo dos aspectos
administrativos do contrato;

b)manter interlocucdo com a supervisdo da empresa para sanar
eventuais falhas e problemas na execugdo do contrato;

11.1.4. Compete ao Fiscal Técnico do Contrato:

a) auxiliar o Gestor do Contrato quanto a fiscalizagdo do objeto do
contrato, em especial quanto a qualidade dos servigos prestados nas
unidades da Enap;

b)comunicar ao Gestor do Contrato, por meio formal eletrénico ou
fisico, as eventuais falhas e faltas cometidas pelos empregados dos
servicos na execucdo do objeto do contrato, relativamente a sua
conduta no atendimento interno e externo, uso regular do uniforme,
uso dos equipamentos, uso do correio eletronico institucional entre
outras ocorréncia que possa afetar a qualidade dos servicos
contratados;

c) preencher e encaminhar ao Gestor do Contrato, periodicamente, os
questiondrios de avaliagdo e relatérios de qualidade dos servigos;

11.2. Os fiscais e/ou o gestor do contrato ndo terdo nenhum poder de mando,
geréncia ou controle sobre os empregados designados pela empresa para a
execucdo dos servicos, objeto deste instrumento, cabendo-lhes no
acompanhamento e na fiscalizagao do contrato, registrar as ocorréncias relacionadas
a sua execucdo, comunicando a empresa, por meio do seu representante e/ou
preposto, as providéncias necessdrias a sua regularizacdo, as quais deverao ser
atendidas de imediato, salvo motivo de forga maior.

11.3. A fiscalizacdo serd exercida no interesse da Administracéo e ndo excluird
nem reduzird a responsabilidade da empresa Contratada, inclusive perante terceiros,
por quaisquer irregularidades, e, na sua ocorréncia, nao implicarad
corresponsabilidade do Poder Publico ou de seus agentes e/ou prepostos.

11.3.1. Qualquer exigéncia da fiscalizagdo, inerente ao objeto e termos do
presente instrumento, deveré ser prontamente atendida pela empresa, sem 6nus
para a Enap.

11.4. O acompanhamento e a fiscalizacdo do contrato consistem na verificagao
da conformidade da prestacdo dos servicos e da alocacdo dos recursos necessarios,
de forma a assegurar o perfeito cumprimento do contrato, aplicando-se, no que
couber, o disposto na Secdo Il “DO ACOMPANHAMENTO E FISCALIZACAO DOS
CONTRATOS” da Instrucdo Normativa n? 5/2017 - Seges/MP.

11.5. Além das disposicOes previstas no Capitulo, a fiscalizagdo contratual
dos servicos continuados deverd seguir o disposto na Secgdo Il “DO
ACOMPANHAMENTO E FISCALIZACAO DOS CONTRATOS” da Instrucdo
Normativa n2 5/2017 - Seges/MP.

11.6. Para mensurar a qualidade dos servicos prestados e nivel de satisfagao
dos tomadores do servico serdo elaborados questiondrios a serem respondidos
pelos fiscais técnicos descentralizados.

12. . CLAUSULA DECIMA SEGUNDA - DA METODOLOGIA DE
AVALIACAO DA QUALIDADE E ACEITE DOS SERVICOS
12.1. Sera utilizado como metodologia de avaliagdao da qualidade e aceite dos

servicos, o cumprimento de todas as obrigacdes e especificacdes descritas neste
Termo de Referéncia durante o decurso da execugao do contrato.

12.2. Periodicamente, os servicos serdo avaliados pelas areas tomadoras por
meio de questiondrios nos quais constardo quesitos a sobre a eficiéncia, qualidade,
pontualidade, agilidade e outros elementos que possam aferir a compatibilidade dos
servicos com as especificacdes contidas neste Termo de Referéncia.

12.2.1. O instrumento de avaliagdo dos servicos serd elaborado pela
Contratante de forma a contemplar todos os requisitos de habilidade,
qualificagdo, postura e conduta da Contratada.

13. CLAUSULA DECIMA TERCEIRA - DO PAGAMENTO

13.1. O pagamento das refeigdes no formato de auto-servico serd efetuado
diretamente pelo usuédrio a Contratada, no caixa, em moeda corrente, cartdo de
débito, cartdo de crédito ou tiquete-refeigdo. Para o troco, a Contratada devera
manter dinheiro fracionado em quantidade suficiente.

13.1.1. A Contratada cobrara o preco/kg de acordo com o valor ofertado na
licitacdo, podendo cobrar preco diferenciado para fornecimento de refeicdo em



embalagem descartavel, desde que o alimento servido seja somente carne ou
qualquer outra preparacado que justifique precos diferenciados, devendo fazer a
prévia divulgacédo desses valores.

13.1.2. A Enap ndo se responsabilizard por qualquer débito assumido pelos
usudrios do restaurante e lanchonete;

13.1.3. O pagamento serd efetuado, mensalmente, pela Enap até o 5°
(quinto) dia atil do més subsequente ao da prestagdo dos servigcos, mediante
apresentacdo da Nota Fiscal/Fatura (acompanhada relatério mensal de
acompanhamento contratual), devidamente atestada pelo setor competente.

13.1.4. Em caso de irregularidade ou imperfeicoes na emissdo dos
documentos fiscais,0 prazo de pagamento serd contado a partir da sua
reapresentacao, desde que devidamente regularizado.

13.1.5. O pagamento serd creditado em nome da empresa, por meio de
ordem bancaria contra a entidade bancéria explicitada em sua proposta (banco,
agéncia, localidade e n® da conta-corrente) em que deverd ser efetivado o
crédito.

13.1.6. A Nota Fiscal/Fatura correspondente deverd ser entregue, pela
empresa, diretamente ao Gestor do Contrato, que somente a liberard para
pagamento apds atestar a prestacdo dos servigos, e observado os seguintes
procedimentos:

13.1.6.1. A Nota Fiscal ou Fatura deverd ser obrigatoriamente
acompanhada das seguintes comprovagoes:

a) do pagamento da remuneragao e das contribuicdes sociais (FGTS e
Previdéncia Social), correspondentes ao més da Ultima Nota Fiscal ou
Fatura vencida, compativel com os empregados vinculados a execugéo
contratual, nominalmente identificados, na forma do pardgrafo 42 do
art. 31 da Lein? 9.032/95;

b)da regularidade fiscal, constatada por meio de consulta “on-line” ao
Sistema de Cadastramento Unificado de Fornecedores - SICAF, ou na
impossibilidade de acesso ao referido Sistema, mediante consulta aos
sitios eletrénicos oficiais ou a documentagcao mencionada no art. 29 da
Lein? 8.666/93; e,

c)do cumprimento das obrigacdes trabalhistas, correspondentes a
Ultima Nota Fiscal/Fatura que tenha sido paga pela Administracao.

13.1.7. O descumprimento das obrigages trabalhistas, previdenciérias e as
relativas ao FGTS ensejard o pagamento em juizo dos valores em débito, sem
prejuizo das sangdes cabiveis.

13.1.8. Serdo retidas na fonte e recolhidas previamente aos cofres publicos
as taxas, impostos e contribuicdes previstas na legislagao pertinente, cujos
valores e percentuais respectivos deverdo estar discriminados em local préprio
do documento fiscal de cobranga.

13.1.9. No caso de situacdo de isencdo de recolhimento prévio de algum
imposto, taxa ou contribuicdo, deverd ser consignado no corpo do documento
fiscal a condicdo da excepcionalidade, o enquadramento e fundamento legal,
acompanhado de declaragdo de isengéo e responsabilidade fiscal, assinada pelo
representante legal da empresa, com fins especificos e para todos os efeitos, de
gue é inscrita/enquadrada em sistema de apuragdo e recolhimento de impostos e
contribuigbes diferenciado, e que preenche todos os requisitos para beneficiar-se
da condicao, nos termos da lei.

13.1.10. Poderdo ser descontadas do pagamento, eventuais multas e
sancbes pendentes sobre a empresa.

13.1.11. Nenhum pagamento serd realizado a empresa, enquanto pendente
de liquidagdo, qualquer obrigacdo financeira decorrente de penalidade ou
inadimpléncia contratual, sem que isso gere direito a reajustamento e/ou
atualizagdo de valor, ou quaisquer 6nus para a Enap.

13.1.12. Nos casos de eventuais atrasos de pagamento provocados
exclusivamente pela Administragdo, o valor devido deverd ser acrescido de
atualizagdo financeira, e sua apuragdo se fard desde a data de seu vencimento
até a data do efetivo pagamento, em que os juros de mora serdo calculados a
taxa de 0,5% (meio por cento) ao més, ou 6% (seis por cento) ao ano, mediante
aplicagdo das seguintes férmulas:

1=(TX/100)

365

EM =1x N x VP, onde:

| = indice de atualizacdo financeira;

TX = Percentual da taxa de juros de mora anual;

EM = Encargos moratérios;

N = NUmero de dias entre a data prevista para o pagamento e a do
efetivo pagamento;

VP = Valor da parcela em atraso.

13.1.13. A compensacao financeira prevista nesta condicdo serd cobrada em
Nota Fiscal/Fatura, ap6s a ocorréncia.

13.1.14. O pagamento de qualquer fatura poderd ser suspenso no caso da
existéncia de débitos da empresa com terceiros, estes relacionados com os
servicos contratados e que, a juizo da Enap, possam causar-lhe prejuizo ou
colocar em risco a prestacdo dos servicos. Regularizada a pendéncia, a
liquidacdo da fatura serd efetuada sem que a empresa seja devida correcdo ou
indenizacao.

13.2. Para a realizacdo dos pagamentos, a Administracdo devera observar as
obrigacdes constantes na Clausula Oitava deste instrumento.



14. CLAUSULA DECIMA QUARTA - DAS SANCOES ADMINISTRATIVAS

14.1. O Fornecedor que, convocado dentro do prazo de valdade da sua
proposta, ndo assinar o Instrumento Contratual, deixar de entregar ou apresentar
documentacao falsa, ensejar o retardamento da execucdo do objeto deste
Instrumento, ndo mantiver a proposta, falhar ou fraudar na execucdo do ajuste,
comportar-se de modo inidéneo ou cometer fraude fiscal, ficard impedida de licitar e
contratar com a Unido, Estados, Distrito Federal ou Municipios e serd descredenciada
no SICAF, ou nos sistemas de cadastramento de fornecedores a que se refere o
artigo 4°, inciso XIV da Lei n° 10.520/2002, pelo prazo de até 5 (cinco) anos, sem
prejuizo das multas previstas neste Instrumento e das demais cominagdes legais.

14.2. Comete infracdo administrativa nos termos da Lei n? 8.666/93 e da Lei n2
10.520/2002, a Contratada que:
14.3. Inexecutar total ou parcialmente qualquer das obrigagdes assumidas em
decorréncia da contratacao;

14.3.1. Ensejar o retardamento da execucgao do objeto;

14.3.2. Fraudar na execugao do contrato;

14.3.3. Comportar-se de modo inidéneo;

14.3.4. Cometer fraude fiscal;

14.3.5. Nao mantiver a proposta.

14.3.6. A Contratada que cometer qualquer das infragdes discriminadas no

subitem acima ficara sujeita, sem prejuizo da responsabilidade civil e criminal, as
seguintes sangdes:

14.3.7. Adverténcia;

14.3.8. Multa moratéria  por ocorréncia, em decorréncia dos
descumprimentos das cldusulas deste Contrato, de acordo com a Tabela de
Multas contida nesta cldusula - Das Sanc¢des Administrativas;

14.3.9. Impedimento de licitar e contratar com a Enap com o consequente
descredenciamento no SICAF pelo prazo de até dois anos;

14.3.10. Declaracdo de inidoneidade para licitar ou contratar com a
Administracdo Publica, enquanto perdurarem os motivos determinantes da
punicdo ou até que seja promovida a reabilitacdo perante a prépria autoridade
que aplicou a penalidade, que serd concedida sempre que a Contratada ressarcir
a Contratante pelos prejuizos causados;Rescisdo do contrato com base no Art.
77, 78 e 79 da Lei n? 8.666, apdés o cometimento reiterado de faltas na sua
execugdo, anotadas na forma do § 12 do Art. 67 da referida lei;

14.4. Também fica sujeitas as penalidades do Art. 87, Il e IV da Lei n? 8.666,
de 1993, a Contratada que:
14.4.1. tenha sofrido condenagdo definitiva por praticar, por meio dolosos,
fraude fiscal no recolhimento de quaisquer tributos;
14.4.2. tenha praticado atos ilicitos visando a frustrar os objetivos da
licitacdo;
14.4.3. demonstre ndo possuir idoneidade para contratar com a

Administracdo em virtude de atos ilicitos praticados.

14.5. A autoridade competente, na aplicacdo das sangOes, levard em
consideragao a gravidade da conduta do infrator, o carater educativo da pena, bem
como o dano causado a Administragdo, observado o principio da proporcionalidade;

14.6. A aplicacdo de qualquer das penalidades previstas realizar-se-a em
processo administrativo que assegurard o contraditério e a ampla defesa a
Contratada, observando-se o procedimento previsto na Lei n? 8.666, de 1993, e
subsidiariamente a Lei n® 9.784, de 1999.

14.7. A Contratante poderd efetuar o desconto na garantia prevista na
Cldusula Décima da(s) multa(s) regularmente aplicada(s) a Contratada, sem prejuizo
das demais sangdes cabiveis quando:

14.8. ndo produzir os resultados desejados, deixar de executar ou nao
executar com a qualidade minima exigida as atividades previstas neste Contrato;

14.9. deixar de utilizar géneros alimenticios, matérias, equipamentos e
recursos humanos exigidos para a execucdo dos servicos, ou utilizd-los com
qualidade ou quantidade inferior ao especificado neste Contrato.

14.10. Pela inexecugdo, total ou parcial, do objeto deste Contrato, a
Administracdo poderd garantida a prévia e ampla defesa, aplicar com fundamento
nos Artigos 86 e 87 da Lei n? 8.666/1993 e suas alteragdes, sem prejuizo das
responsabilidades civil, criminal e outras previstas na legislagdo em vigor, multas as
infracbes cometidas pela Contratada, conforme os graus atribuidos na tabela a

seguir:
GRAU Valor correspondente em R$

01 R$ 50 (cinquenta reais)

02 R$ 70 (setenta reais)

03 R$ 100 (cem reais)

04 R$ 200 (duzentos reais)

05 R$ 1.000 (mil reais)

06 R$ 2.000 (dois mil reais)

INFRACAO GRAU

01) Manter o quantitativo da m&o-de-obra abaixo do estipulado neste instrumento; 02
02) Permitir a presenca nas instalacdes da Enap de empregados com carteira de saude desatualizada; 02
03) Permitir a presenca nas instalacdes da Enap de empregados com uniforme incompleto; 02
04) Permitir os empregados exercer as suas atividades na Enap sem a utilizagdo do craché de identificacdo; 01
05) Manter empregados sem qualificacdo para a execugdo dos servicos, por funciondrio e por dia; 01
06) Promover o desvio de funcdo dos empregados, ou seja, designd-los a executar tarefas distintas daquelas a que foram contratados; 06
07) Falta de qualquer um dos géneros alimenticios, materiais e equipamentos necessérios a execucdo dos servicos previstos no Contrato, por vez; 03
08) Utilizar produto fora das especificacdes contidas no Contrato sem autorizagdo prévia do Fiscal do Contrato, por item e por dia; 03
09) Suspender ou interromper, salvo motivo de forca maior ou caso fortuito, os servicos contratuais, por vez; 05




10) Cobrar precos maiores que os fixados 06
11) Reutilizar géneros alimenticios preparados e ndo servidos no cardépio do dia subsequente; 06
12) Cobrar ou permitir que seja cobrada gorjeta pelos servigos; 06
13) Utilizar as dependéncias da Enap para atividades distintas daquelas assinada nos Concessdo da drea de uso; 06
14) Servir bebida alcoélica; 06
15) Servir alimento contaminado ou deteriorado; 06
Deixar de:

16) Manter nutricionista nas dependéncias da Enap; 01
17)Cumprir quaisquer dos itens do contrato ndo previstos nesta tabela de multas, apds reincidéncia formalmente notificada pelo érgao fiscalizador. Por 02
vez;

18) Cumprir determinagao formal ou instrucdo complementar do érgdo fiscalizador, por dia; 02
19) Cumprir determinagao formal ou instrucdo complementar do dérgdo fiscalizador, por dia; 05
20) Manter o encarregado geral, nas dependéncias da Enap. Por dia; 03
21) Providenciar a limpeza, higienizacdo, desinfeccdo e imunizacdo das areas e instalagdes utilizadas, apds a notificacdo de 6érgdos fiscalizadores e da Enap 06
no prazo que foi fixado;

22) Manter funcionario ndo qualificado para responder perante a Enap; 05
23) Repor funciondrio nos casos especificados no item 10.44. Por funciondrio e por vez; 02
24) Repor os equipamentos que apresentarem defeito no prazo de até 24 (vinte e quatro) horas, contado da deteccdo do defeito ou comunicar ao setor 02
fiscalizador do contrato as razées que impossibilitaram a substituicdo do mesmo ou a realizagdo do reparo no prazo de 48 horas Uteis, por item e por dia;

25) gubstituir funcionario que se conduza de modo inconveniente ou incompativel com as atribuicdes, apds solicitacdo da administragdo, por empregado e 03
por dia;

26) Coletar amostras das preparacées ou de conserva-la; 06
27) Refazer ou substituir, no todo ou em parte, os alimentos considerados impréprios para o consumo; 04
28) Remover do local de preparacdo e das camaras frigorificas os alimentos preparados e ndo servidos; 06
29) Manter a lista de pregos em lugar visivel; 01
30) Prestar a manutencdo dos equipamentos no prazo estipulado; 02
31) Cumprir o cardapio mensal estipulado; 04
32) Remover o lixo; 02
33) Recolher os valores referentes a taxa de ocupacao; 06
34) Cumprir o horéario de funcionamento determinado neste Contrato; 03
35) Cumprir determinacdo formal ou instrucdo complementar do fiscal do contrato; 02
36) Cumprir cardapio aprovado, sem prévia autorizacao do fiscal; 02
37) Disponibilizar, ao inicio do Contrato, o contentor de lixo e os contéineres para coleta de lixo seco e molhado; 04
38) Manter a regularidade fiscal, com todas as certiddes exigidas no SICAF em plena validade. Por vez; 02
39) Cumprir quaisquer dos itens do Contrato ndo previstos nesta tabela de muiltas, apds reincidéncia formalmente notificada pelo érgdo fiscalizador. Por 03
vez;

40) Apresentar a Certiddo Negativa de Débitos Trabalhistas e/ou a positiva com efeito negativo. Por vez; 01
41) Respeitar o tempo maximo de 15 (quinze) minutos para atendimento aos clientes nas filas de pagamento das refeicées. Por dia. 04

OBS.: As referidas infracées serdo aplicadas em cada ocorréncia, podendo ser
acumulativas, bem como por infracbes cometidas por sua mao-de-obra.

14.11. A fiscalizagdo do contrato, ao constatar a inexecugdo parcial, total ou a
infringéncia das normas especificadas neste Contrato deverd proceder da seguinte
forma:

14.11.1. encaminhar Notificagdo Formal, dirigida ao gerente indicado pela
Contratada , relatando os fatos de forma clara e precisa, fazendo referéncia a
qual cldusula do Contrato a empresa esta infringindo, e concedendo o prazo de
05 (cinco) dias Uteis para defesa da Contratada, contados da data de
recebimento da notificagdo;

14.11.2. recebida a defesa da Contratada, a fiscalizacdoanalisard os
argumentos apresentados. Acatando a defesa, o processo deverd ser arquivado,
ndo acatando os argumentos apresentados, devera notificar a Contratada que a
mesma serd punida de acordo com a tabela desta cldusula e os demais itens
constantes neste Contrato;

14.11.3. na hipétese da fiscalizacdo decidir pela aplicacdo da penalidade, os
documentos de Notificacdo e defesa da Contratada com o parecer da
fiscalizagdo, deverdao ser encaminhados a DGI/Enap para que o Gestor da
Unidade que podera acatar ou ndo a decisdo do Fiscal do contrato, e em caso
positivo, proceda a aplicacdo da penalidade e determine ao setor competente que
faca a inscricdo da mesma no SICAF;

14.12. Decidido pela administracdo a aplicacdo de multa, deverd ser adotado os
procedimentos especificados nas cldusulas de sangdes administrativas.

14.13. O (s) valor (es) da (s) multa (s) devera (do) ser recolhido (s) em conta
especffica, indicada pela Diretoria de Gestdo Interna, no prazo de até 15 (quinze) dias
Uteis, a partir de sua intimagdo por oficio, incidindo, apés esse prazo, atualizagdo
monetdria, com base no mesmo indice aplicédvel aos créditos da Unido.

14.14. As multas poderdo ser reiteradas e aplicadas em dobro, sempre que se
repetir o motivo, ndo podendo ultrapassar a 30% (trinta por cento) do valor
atualizado do contrato, sem prejuizo da cobranca de perdas e danos que venha a ser
causado ao interesse publico e da possibilidade da rescisdo contratual;

14.15. As multas aplicadas deverdo ser pagas por GRU - Guia de Recolhimento a
Unido, e no caso de inadimpléncia por parte da Contratada poderdo ser descontadas
da garantia ou ainda, se for o caso, cobradas judicialmente;

14.16. Se a (s) multa (s) aplicada (s) for (em) superior(es) ao valor da garantia,
além da perda desta, responderd a Contratada pela(s) diferenca(s) que seré(ao)
descontada(s) do(s) pagamento(s) eventualmente devido(s) pelo Contratante ou
cobrada(s) na forma da legislagcdo em vigor;

14.17. As penalidades aplicadas sé poderdo ser relevadas nos casos de forca
maior, devidamente comprovado, a critério do Contratante;

14.18. As decisdes e/ou providéncias que ultrapassarem a competéncia do
Fiscal do contrato deverdo ser solicitadas a CGGPA/DGI, em tempo habil, para a
adocdo das medidas convenientes e necessarias ao caso.

14.19. Ocorrendo atraso injustificado para dar inicio a execugdo dos servicos, a
prestadora Contratada ficard obrigada a efetuar o pagamento de 30% (trinta por
cento) de multa em relacdo a taxa de ocupacgao, por cada dia de atraso.

14.20. Se o motivo ocorrer por comprovado impedimento ou de reconhecida
forca maior, devidamente justificado e aceito pela Contratante, a prestadora de
servicos ficara isenta das penalidades acima mencionadas.




15. CLAUSULA DECIMA QUINTA - DA RESPONSABILIDADE
AMBIENTAL

15.1. Adotar os seguintes critérios de sustentabilidade ambiental, em
atendimento a IN/SLTI/MP n® 01/2010:
15.1.1. realizar um programa interno de treinamento de seus empregados,

nos trés primeiros meses de execucao contratual, para redugdo de consumo de
energia elétrica, de reducdo de consumo de 4dgua e reducdo da producdo de
residuos sélidos, observadas as normas ambientais vigentes, em parceria com a
Enap;

15.1.2. prever e executar a destinagdo ambiental adequada de pilhas e
baterias usadas ou inserviveis utiizadas por seus empregados nas dependéncias
da Enap, segundo disposto na Resolugdo CONAMA n2 257, de 30 de junho de
1999;

15.1.3. respeitar as Normas Brasileiras - NBR publicadas pela Associagao
Brasileira de Normas Técnicas sobre residuos sélidos e fazer cumprir a legislacdo
de protecdo ao meio ambiente, previstas nas normas regulamentadoras
pertinentes;

15.1.4. orientar seus empregados para a destinagdo dos residuos reciclaveis
descartados aos devidos coletores de residuos recicldveis existentes nas
dependéncias da Enap, para fins de disponibilizacdo a coleta seletiva em parceria
com a Enap.

15.2. Acondicionar os residuos sélidos reutiizdveis e reciclaveis
adequadamente e de forma diferenciada, para fins de disponibilizacdo a coleta seletiva
em parceria com a Administragdo

15.3. Atender as orientagdes contidas na IN 01, de 19 de janeiro de 2010, do
Ministério do Planejamento, Desenvolvimento e Gestdo, no que couber.

15.4. Atender as determinagdes do item Ill do ANEXO | E do Edital.

16. CLAUSULA DECIMA SEXTA - DO VINCULO EMPREGATICIO

16.1. Os empregados e prepostos da Contratada ndo terdo qualquer vinculo

empregaticio com a Contratante, correndo por conta exclusiva da primeira todas as
obrigacdes decorrentes da legislagao trabalhista, previdenciaria, fiscal e comercial que
a Contratada se obriga a saldar na época devida.

16.2. E assegurada & Contratante a faculdade de exigir da Contratada, a
qualquer tempo, documentagdo que comprove o correto e tempestivo pagamento de
todos os encargos previdenciarios, trabalhistas, fiscais e comerciais decorrentes da
execucgdo do presente Contrato.

17. CLAUSULA DECIMA SETIMA - DOS RECURSOS ORCAMENTARIOS
17.1. As despesas decorrentes da contratacao correrao a conta dos recursos
consignados no Orcamento Geral da Unido para o exercicio de 2018, conforme
segue:

17.1.1. Nota de Empenho: 2018NE800367 (SEI n? 0213881)

17.1.2. Elemento de Despesa: 339039

17.1.3. Fonte: 0100

17.1.4. Programa de Trabalho: 04122212520000001

17.1.5. PI: A3020

18. CLAUSULA DECIMA OITAVA - DOS ACRESCIMOS E SUPRESSOES

18.1. A Contratada obriga-se a aceitar, nas mesmas condigbes contratuais, e
mediante Termo Aditivo, os acréscimos ou supressbes que se fizerem necessérias,
no montante de até 25% (vinte e cinco por cento) do valor inicial atualizado do
Contrato, de acordo com os paragrafos primeiro e segundo constantes do Art. 65 da
Lei n° 8.666/93.

18.2. Nenhum acréscimo ou supressao poderd exceder aos limites
estabelecidos em Lei, salvo as supressdes resultantes de acordos celebrados entre
os Contratantes.

19. CLAUSULA DECIMA NONA - DA MANUTENCAO DO EQUILIBRIO
ECONOMICO-FINANCEIRO E DO REAJUSTE
19.1. As eventuais solicitagdes de Reequilibrio Econdémico deverdo estar

acompanhadas de planilhas de custos e formacdo de precos e documentos que
comprovem a superveniéncia de fatos imprevisiveis, ou impeditivos da execucdo do
ajustado, ou, ainda, caso de forca maior, caso fortuito ou fato do principe,
configurando dlea econOmica extraordindria ou extracontratual, porém de
consequéncias incalculdveis, demonstrando o seu impacto nos custos do contrato.

19.2. E admitido o reajuste dos precos das refeicdes e dos lanches previstos
neste Contrato, desde que seja observado o interregno minimo de 1 (um) ano.

19.2.1. O interregno minimo de 1 (um) ano para o reajuste serd contado a
partir da data limite para a apresentagao da proposta ou da data do orgamento a
que a proposta se referir.

19.2.2. Seré utiizado o indice Nacional de Precos ao Consumidor Amplo
(IPCA) - Grupo Alimentagdo e Bebidas - Item Alimentagdo Fora do Domicilio no
Brasil - divulgado pelo Instituto Brasileiro de Geografia e Estatistica (IBGE), para
célculo desse reajuste.

19.3. O valor da taxa de utilizagdo sofrera reajustes anuais de acordo com o o

indice Nacional de Precos ao Consumidor Amplo (IPCA) divulgado pelo Instituto
Brasileiro de Geografia e Estatistica (IBGE).

19.3.1. A CONTRATANTE poderd exercer, perante a CONTRATADA, seu
direito ao reajuste dos precos do Contrato até a data da prorrogacdo contratual



subsequente.

19.4. As alteracOes previstas nesta Clausula poderdo ser efetuadas por
simples Apostilamento ou constar no Termo Aditivo de Prorrogagdo Contratual,
observado o prazo previsto no subitem 19.2.

20. CLAUSULA VIGESIMA - DA SUBCONTRATACAO, FUSAO, CISAO OU
INCORPORACAO
20.1. A Contratada nao podera subcontratar, ceder ou transferir, total, o

objeto do Contrato.

20.1.1. a subcontratacdo parcial dos servicos s6 serd admitida se
previamente autorizada pela Administracao.

20.2. A fusdo, cisdo ou incorporacdo, s6 serdo admitidas, com o
consentimento prévio da Contratante, por escrito e desde que ndo afete a boa
execucdo do Contrato.

21. _ CLAUSULA VIGESIMA PRIMEIRA - DA INEXECUCAO E DA
RESCISAO
21.1. A inexecugdo total ou parcial do Contrato ensejara sua rescisdo, com as

consequéncias contratuais, de acordo com o disposto nos arts. 78 a 80 da Lei n?
8.666/93 e suas alteracdes posteriores.

21.2. Sao motivos para rescisdo do presente Contrato:
21.2.1. o nao cumprimento de cldusulas contratuais, especificacdes,
projetos ou prazos;
21.2.2. o cumprimento irregular de cldusulas contratuais, especificagdes,
projetos e prazos;
21.2.3. a lentiddo do seu cumprimento, levando a Administracdo a
comprovar a impossibilidade da conclusédo dos servicos, nos prazos estipulados;
21.2.4. o atraso injustificado da prestagdo dos servigos;
21.2.5. a paralisacdo da prestacdo dos servigos, sem justa causa e prévia

comunicacdo a Contratante;

21.2.6. a subcontratagdo total ou parcial do seu objeto, a associagdo do
contratado com outrem, a cessdo ou transferéncia total ou parcial, bem como a
fusdo, cisdo ou incorporacdo nao admitidas no Edital e no Contrato;

21.2.7. o desatendimento das determinacdes regulares da autoridade
designada para acompanhar e fiscalizar a sua execugao, assim como as de seus
superiores;

21.2.8. o cometimento reiterado de faltas na sua execucao, anotadas na
forma do § 12 do art. 67, da Lei n? 8.666/93;

21.2.9. a decretacao de faléncia ou a instauracao de insolvéncia civil;
21.2.10. a dissolugao da sociedade ou o falecimento do contratado;

21.2.11. o ndo pagamento dos salarios e demais verbas trabalhistas, bem
como pelo ndo recolhimento das contribuicdes sociais, previdenciérias e para
com o Fundo de Garantia do Tempo de Servico (FGTS) - Unilateral, por
determinacdo da Portaria 409, de 21 de dezembro de 2016;

21.2.12.  a alteragao social ou a modificacdo da finalidade ou da estrutura da
empresa, que prejudique a execucao do contrato;

21.2.13. razbes de interesse publico, de alta relevancia e amplo conhecimento,
justificadas e determinadas pela méxima autoridade da esfera administrativa a
que estd subordinada a Contratante e exaradas no processo administrativo a
que se refere o Contrato;

21.2.14. a supressao, por parte da Administracdo, de obras, servicos ou
compras, acarretando modificagdo do valor inicial do Contrato além do limite
permitido no § 12 do Art. 65, da Lei n2 8.666/93;

21.2.15. a suspensdo de sua execugdo, por ordem escrita da Administracao,
por prazo superior a 120 (cento e vinte) dias, salvo em caso de calamidade
publica, grave perturbacdo da ordem interna ou guerra, ou ainda por repetidas
suspensdes que totalizem o mesmo prazo, independentemente do pagamento
obrigatério de indenizacdes pelas sucessivas e contratualmente imprevistas
desmobilizacbes e mobilizacées e outras previstas, assegurado a Contratada,
nesses casos, o direito de optar pela suspensdo do cumprimento das obrigagdes
assumidas até que seja normalizada a situagéo;

21.2.16. o atraso superior a 90 (noventa) dias dos pagamentos devidos pela
Administracdo decorrentes dos servigos prestados ou fornecimento, ou parcelas
destes, ja recebidos ou executados, salvo em caso de calamidade publica, grave
perturbagdo da ordem interna ou guerra, assegurado a Contratada o direito de
optar pela suspensdo do cumprimento de suas obrigagbes até que seja
normalizada a situagao;

21.2.17. a nao liberacdo, por parte da Administracdo, de area, local ou objeto
para execucdo doservico, nos prazos contratuais especificados neste
instrumento.

21.2.18. a ocorréncia de caso fortuito ou de forca maior regularmente
comprovada, impeditiva da execugdo do Contrato; e

21.2.19. descumprimento do disposto no inciso V, do art. 27, da Lei n®
8.666/93, sem prejuizo das sangdes penais cabiveis.

21.3. Os casos de rescisdo serao formalmente motivados nos autos do
processo, assegurado o contraditério e a ampla defesa.
21.4. A rescisdo do Contrato poderd ser:

21.4.1. determinada por ato unilateral e por escrito da Administragéo, nos

casos enumerados nos incisos | a XlI, e XVII do art. 78, da Lei n® 8666/93;



21.4.2. amigavel, por acordo entre as partes, reduzida a termo no processo
da licitagdo, desde que haja conveniéncia para a Administragao; e

21.4.3. judicial, nos termos da legislacao.

21.5. A rescisdo administrativa ou amigavel deverd ser precedida de
autorizagao escrita e fundamentada da autoridade competente.

21.6. Quando a rescisdo ocorrer com base nos incisos Xll a XVII do art. 78, da
Lei n? 8.666/93, sem que haja culpa da Contratada, serd esta ressarcida dos
prejuizos regularmente comprovados que houver sofrido, tendo ainda direito a:

21.6.1. pagamentos devidos pela execugdo do Contrato até a data da
rescisao; e
21.6.2. pagamento do custo da desmobilizagdo.

21.7. Ocorrendo impedimento, paralisacdo ou sustagao do Contrato, o

cronograma de execugao serd prorrogado automaticamente por igual tempo.

21.8. A rescisdo por descumprimento das cladusulas contratuais acarretard a
retencdo dos créditos decorrentes deste Contrato, até o limite dos prejuizos
causados a Contratante, além das sancdes previstas neste Instrumento.

21.9. Quando da rescisdo contratual, a Contratante verificard o pagamento
pela Contratada das verbas rescisérias ou a comprovacdo de que os empregados
serdo realocados em outra atividade de prestacdo de servigos, sem que ocorra a
interrupgao do contrato de trabalho, conforme determina o art. 35 da IN/MP n2
2/2008.

21.10. Dard ensejo a rescisao contratual o descumprimento das obrigagdes
trabalhistas ou a nao manutengcdo das condigcbes de habilitacdo pela Contratada,
conforme o disposto no art. 34-A da IN/MP n2 2/2008.

22. CLAUSULA VIGESIMA SEGUNDA - DOS RECURSOS
ADMINISTRATIVOS
22.1. Da penalidade aplicada cabera recurso, no prazo de 05 (cinco) dias Uteis

da notificacdo a Coordenacdo-Geral de Gestdo de Pessoas e Administracdo, ficando
sobrestada a mesma até o julgamento do pleito.

23. CLAUSULA VIGESIMA TERCEIRA - DOS CASOS OMISSOS

23.1. A execucdo deste Contrato, bem como os casos nele omissos, serao
regulados pelas cldusulas contratuais e pelos preceitos de Direito Publico, aplicando-
lhes, supletivamente, os principios da Teoria Geral dos Contratos e das disposigdes
do Direito Privado, na forma do art. 54 combinado com o inciso XII, do art. 55, da Lei
n? 8.666/93.

24. CLAUSULA VIGESIMA QUARTA - DA PUBLICACAO

24.1. A Contratante providenciara a publicacdo deste Contrato, por extrato, no
Diério Oficial da Unido, conforme determina o Paragrafo Unico, do art. 61, da Lei n?
8.666/93 e suas alteracdes.

25. CLAUSULA VIGESIMA QUINTA - DO FORO

25.1. As partes elegem o foro da Segdo Judicidria Federal do Distrito Federal,
com renUncia de qualquer outro, por mais priviegiado que seja, para dirimir
quaisquer davidas que surgirem na execugao do presente Instrumento.

25.2. E, por assim estarem justas e acertadas, foi lavrado o presente Termo de
Contrato e disponibiizado por meio eletrénico através do Sistema Eletrénico de
Informagdes - SEI, conforme RESOLUCAO n? 09, publicada no Boletim Interno da
Escola Nacional de Administracdo Publica n® 33, de 04 de agosto de 2015, o qual,
depois de lido e achado conforme, vai assinado pelas partes, perante duas
testemunhas.

CONTRATANTE CONTRATADA
(Assinado eletronicamente) (Assinado eletronicamente)
Camile Sahb Mesquita Daigoro Michael Ito
Diretoria de Gestéo Interna DMI Comércio de Alimentos e Bebidas Eireli
TESTEMUNHAS:
Nome: (Assinado eletronicamente) Nome: (Assinado eletronicamente)

ANEXO | DO CONTRATO

ESPECIFICACOES TECNICAS

ITEM 1- INDICADORES BASICOS PARA O CARDAPIO DO RESTAURANTE:




RESTAURANTES “AUTOS SERVICO POR QUILO”

ITEM COMPOSICAO MINIMA EXIGIDA A SER
SERVIDA DIARIAMENTE

Saladas Alface e tomate

1 Vegetal folhoso

e Minimo de dois tipos de molhos [3 Tipos de vegetais crus

para saladas, servidos  eMm [5Tinos de vegetais cozidos (ndo tubérculo)

molheiras separadas;
e Sementes de linhaga, girassol,

queijo ralado e aveia. ) R
e Com excecdo dos folhosos, as|?2 Saladas compostas com mais de trés

saladas extras deverdo ser|ingredientes (cereais, leguminosas, frutas secas e
expostas acondicionadas de | Oleaginosas, kani kama, etc.) e temperadas com

forma a manter a temperatura|Mohos.
adequada.

Arroz branco

Arroz integral

Arroz branco composto, risotos, arroz de
carreteiro, galinhada e paellas

Acompanhamentos quentes Feijdo colorido e preto diariamente

Preparacdo a base de soja diariamente

Podendo ser acrescentado ao cardapio do dia:
feiido tropeiro, tutu de feijjdo ou ainda feijdo com
proteina animal (linguica, bacon, charque, etc.)

12 opgao - preparacdes com carnes vermelhas
utilizando-se alternadamente alcatra, maminha,
contrafilé, coxdo mole, miolo de alcatra e lagarto.
N&o serd permitida a incluséo de cortes com
0SS0.

22 opgao - preparacdes com carnes de aves. Os
tipos de corte de aves permitidos nessa opgao
serdo: peito de frango sem osso, filé de peito de
Pratos Principais quentes frango, coxa e sobrecoxa desossada.

32 opgao - preparacdes com pescados - Os tipos
de peixe permitidos serdo badejo, pescada
amarela, surubim, salmdo, bacalhau, congro rosa
e  robalo, que deverdo ser servidos
alternadamente.

42 opcao - preparagdes com  visceras,
embutidos, carnes com o0sso, carnes suinas,
frutos do mar e feijoada.

Um tipo de preparacdo na qual as carnes brancas
(aves e peixes) e vermelhas (bovina, suina,
Prato vegetariano caprina, etc..) e visceras nao faca parte. Deverao
ser utilizadas proteinas provenientes de leite e
derivados, ovos, soja e gliten.

Guarnicoes - As trés opcbes deverdo |12 opcao - Vegetal refogado (ndo tubérculo)

ser programadas de forma a combinar|22 opgao - Massa (talharim espaguete, ravidli,
com os pratos principais e obedecer, | nhoque, capelete, lasanha, canelone, etc..)

em relagdo a composicao, especificadal|3 2 opg¢ao - Guarnicdo a base de farinhas,
na composicdo minima. tubérculos, frituras etc.

Frutas - pelo menos 2 variedades, em porcdes
embaladas individuais.

Salada de fruta- composta por mamao,
banana, maga, laranja e etc..

Doces elaborados - 2 variedades (pavés,
tortas, pudins etc.)

Doces simples - 2 variedades (gelatina, frutas
em calda, doce de leite, goiabada com queijo,
etc.).

Sobremesas dietéticas - 1 variedades.

Sobremesas

DO BALCAO DE BUFFET DE MASSAS

RESTAURANTE “AUTOSSERVICO POR QUILO”

ITEM COMPOSICAO MINIMA EXIGIDA A SER SERVIDA DIARIAMENTE
Massas: Espaguete, pene, talharine.
Molhos: Molho ao Sugo, Molho a Bolonhesa e Molho Branco
Ingredientes | Presunto, Mussarela, Calabresa, Bacon, Parmesao, Champignon, Manteiga,
para Orégano, Salsinha, linguica calabresa, alcaparras, cebola picada, tomate
preparo das |picado, manjericdo, pimenta calabresa, palmito, milho verde, ervilha,
massas: Azeitona, Alho Frito

1. ESPECIFICAGOES GERAIS:

1.1. Os cardapios deverao ser apresentados juntamente com as
especificacdes dos componentes que fazem parte da receita das preparacdes
compostas;

1.1.1. Ndo serdo considerados pratos principais preparagdes nas quais
carnes brancas ou vermelhas ndo sejam o ingrediente principal, tais como arroz
de carreteiro, paellas, galinhada, lasanhas, e outros;

1.1.2. Os pertences da preparagao fejjoada deverdao ser servidos em
réchauds separadamente;

1.2. A sobremesa serd paga a parte - por quilograma ou embalagens
individuais pesadas na presenca do usuério;

1.3. Sucos naturais de frutas in natura ou preparados a partir de polpas
deverdo estar disponiveis diariamente. A empresa deverd manter, em numero
suficiente, empregados nos dois refeitérios para anotar e servir as bebidas
solicitadas pelos clientes.Também deverd ser oferecida, gratuitamente, dgua - em
garrafdo de 20 (vinte) litros sobre suporte;

1.3.1. E vedado o fornecimento, a qualquer titulo, de bebida alcodlica;

1.4. A empresa colocard a disposicao dos usuarios, em cada mesa, em
recipientes apropriados, guardanapos macios, crepados de folhas duplas, e com
dimensdes minimas de 23 x 23 cm;




1.5. Os talheres (garfo, faca) deverdo estar disponiveis em embalagens
individuais descartdveis (papel ou plastico);

1.6. Todas as preparacées expostas no balcdo de distribuicdo deverdo ser
identificadas por meio de placas, etiquetas ou similares;

1.7. Deverdo ser disponibilizados, até o Ultimo minuto do horario previsto
para o atendimento, todos os itens programados nos cardapios, para as refeicdes ou
lanches. Nas eventualidades em que ndo seja possivel manter uma mesma
preparacao do inicio ao fim do hordrio do almoco, a substituicdo devera ser similar a
substituida, utilizando- se os mesmos ingredientes basicos;

1.8. O balcdo de distribuicdo poderd ser utiizado para expor preparagdes
excedentes, desde que, se forem saladas, estejam acondicionadas sobre gelo, ou, se
forem preparagdes quentes, estejam acondicionadas em réchauds;

1.9. As preparacbes excedentes deverdo ser servidas do comego ao final do
horério de almoco;
1.10. Durante o horario de almoco deverdo estar disponiveis no balcdo de

distribuicdo saches individuais de agUcar e de adogante artificial, bem como de
molhos (ketchup, mostarda, pimenta, maionese) e palitos embalados individualmente;

1.11. N&o serd permitido o uso de amaciantes industrializados para carnes em
nenhuma preparagdo, e também temperos compostos que contenham pimenta.

2. SOBREMESA GRATUITA (INCLUIDA NO PREGCO DO KG)

2.1, 1 opgao de frutas variadas da estacdo, sem repeticao no espago de
cinco dias;

2.2. 1 opcao de doce simples 50g, com variacdo diéria, (de leite, banana,

goiaba, abdébora com c6co, mamao verde com acglcar ou com rapadura, gelatina, e
outros).

3. BEBIDAS GRATUITAS (INCLUIDAS NO PRECO DO KG)

3.1. Café, Leite com Canela e Chad em garrafas térmicas, devidamente
identificadas, contendo café passado, leite com canela e chds variados, agulcar,
adocante e pazinha;

3.2. Refresco sabor variado (200 ml)

ITEM 2 - INDICADORES BASICOS PARA O CARDAPIO DA LANCHONETE E
VALORES MAXIMOS POR ITEM:

LANCHONETE
(deverao ser disponibilizados, no minimo, os seguintes itens)
i VALOR
PRODUTO VARIACAO PESO/QUANT. MAXIMO
. Sem recheio e/ou
Bolos simples cobertura / 1009 2,97
. Com recheio e/ou
Bolos confeitados cobertura / 1009 3,19
Salgados assados 1009 3,30
Salgados fritos 1009 3,30
P3o de queijo 80g 2,09
Misto quente 1109 4,40
Misto quente com ovo 1509 5,50
Queijo Quente 1009 2,20
Queijo Quente com ovo 1409 4,95
Pdo com ovo 1409 2,86
Pdo com manteiga 609 1,65
i?lggwches frios de pao integral e recheios 120g 4,68
Sanduiche de carne de hamburguer e queijo 200g 5,50
(com e sem salada)
Sanguiche de carne de hamburguer, ovo e 250g 7,58
queijo (com e sem salada)
Sanduiche de carne de frango (com e sem
ol go ( 200g 5,50
Sanduiche de carne de frango, ovo e
queijo (com e sem salada) 9 250g 7,58
Torta de frango 1209 4,68
Torta de camardo 1209 4,68
Salada de fruta 2509 3,30
Suco de laranja 300ml 3,85
Suco de fruta (polpa congelada) Com 4gua 300ml 3,85
Com suco de
Suco de fruta (polpa congelada) laranja ou leite 300ml 4,95
Acai na tigela 300ml 5,50
Acai na tigela 500ml 7,70
Vitamina de frutas c¢/ leite integral/ 300ml 7,15
desnatado
Leite puro - integral/desnatado 300ml 1,54
Leite (integral/desnatado) com café 300ml 4,29
Leite (integral/desnatado) com 300ml 385
achocolatado ’
Café coado 80ml 1,10
Café Expresso 80ml 2,75
Cha quente Varios sabores 180ml 2,75
Cha gelado (300/350ml) Varios sabores Unidade 4,73
Suco em caixa (200/250ml) Varios sabores Unidade 3,19
Suco em caixa (1 litro) Varios sabores Unidade 6,50
Suco em lata (269mI/335ml) Vérios sabores Unidade 4,95
Refrigerante em lata (269ml/350ml) Varios sabores Unidade 4,95
Refrigerante (2 litros) Varios sabores Unidade 7,59
Coca cola (2 litros) Unidade 9,90




Obs: Os valores acima foram formulados, tomando como base a tabela de precos vigente,
acrescido de percentual de atualizagdo de valor, face aso seu periodo da execugdo da
cessdo atual.

1. Deverdo estar disponiveis diariamente, na lanchonete para a venda, pelo menos:
pdo de queijo, 2 (dois) tipos de salgados fritos, 4 (quatro) tipos de salgados
assados, 1 (um) tipo de bolo simples, 1 (um) bolo confeitado recheado e salada
de frutas. Os tipos de salgados e bolos disponiveis deverdo ser variados
durante a semana.

2. Todos os géneros necessdrios a preparagao de sanduiches e bebidas acima
descritos deverdo estar disponiveis diariamente.

3. O servico de lanchonete deverd dispor, em sachés individuais: actcar, adogante
artificial e molhos (ketchup, mostarda, maionese, pimenta etc.).

4. Eventuais inclusdes de itens de lanchonete ndo contemplados neste anexo sé
serdo permitidas com a autorizacdo prévia e expressas da Diretoria de Gestdo
Interna.

ITEM 3 - INDICADORES BASICOS PARA O CARDAPIO DO LANCHE SOB
ENCOMENDA:

Serdo trés tipos de lanche sob encomenda para os eventos da Escola, com as
seguintes composicdes minimas:

Lanche por encomenda: TIPO A

Café

Leite quente

Achocolatado

Chas variados (2 tipos)

Sucos naturais (2 tipos)

Mini sanduiche natural sem maionese - (dois tipos de recheio, sendo um no pao

integral) ou mini torta (frango, legumes...).

Mini Pdo de queijo

2 tipos de salgados assados (croissant de queijo e presunto, mini quiche de queijo,

enroladinho de queijo, empada de frango, pao pizza, mini pizza etc

e Doce (dois tipos): fatias de bolo (Bolo chocolate, cenoura, banana, milho, etc) ou
tartelette de sabores variados, roscas doces, carolinas, sonhos, etc

e Salada de frutas frescas com suco natural de fruta.

Lanche por encomenda: TIPO B

Café

Leite

Chds variados (2 tipos)

Mini Pdo de queijo

Petit four salgado

Mini broinha de fubéa ou petit four doce

Lanche por encomenda: TIPO C

Café

Leite

Chas variados (2 tipos)

Suco natural (1 tipo)

logurte natural (acompanhado de cereais)
Tapioca com manteiga

Paes e biscoitos variados: dois tipos de paes (normal e integral); 1 tipo de biscoito (torrada, dgua e sal, petit four)
Frios (1 tipo de queijo, 1 tipo de presunto)

Ovos mexidos

Mini pdo de queijo

1 tipo de bolo fatiado (milho, cenoura, coco etc)
Frutas laminadas

Margarina ou manteiga e geleia

ITEM 4- INDICADORES BASICOS PARA OPCOES DE CARDAPIOS - REFEICOES
POR ENCOMENDA:

Opcoes de cardapios - Refeicées por encomenda

Opgcoes de proteinas, Carnes, Frango, Peixe e

Opcoes de Pratos Frios Soja

e Mix de folhas nobres com
tomates seco, manjericdo e
mussarela de bufala;

e Mix de folhas nobres com
damasco, queijo brie e nozes;

e Mix de folhas verdes (agrigo,
rdcula, americana, chicdria,
roxa), lascas de parmesao e

A carne vermelha deverd ser obrigatoriamente filé
mignon; a carne de frango deverd ser
obrigatoriamente peito de frango e, o pescado, de
primeira linha;

palmito; e Bobd dg Icamaréo;

e Mix agridao e ricula com » Contrafilé assado; . .
manga e Frango com molho de iogurte;

e Tomate recheado com ricota ¢ Medalhdo de Frango ao Molho Branco;
e ervas; e Frango com ervas ou Fricassé de Frango;

e Salpico de frango com uvas . Ilzombg com Ervas Finas ou Lombo ao Molho de

; . aranja;

. &aasiZiZStaemglerwoS;;c;g:nibm e Strogonoff de Camardo, Strogonoff de_ Carne,
legumes; Strogorjoff de Frango ou Strogonoff de soja;

e Salada mista (palmito com . Clamarao ao Molho de vmh_g bra_nco e Curry;
azeitonas pretas, tomate e Linguado ao Molho de Queijo Brie;
cereja e cheiro verde) e Filé de Peixe com alcaparras ou Molho Tartaro;

e Salada Waldorf e Filé ao Molho de Gorgonzola;

e Salada Ceaser e Filé ao Molho Madeira com cogumelos ou molho

funghi;




Molhos para Saladas Filé ao molho de mostarda;
Filé ao molho de vinho tinto;
e Molho Citronette (limao, Salmé&o assado na Crosta de Sal ou no molho de
azeite e sal); maracuja;
e Molho mostarda e mel; Escondidinho de carne seca; Escondidinho de
e Molho com vinagre balsmico; soja; Escondidinho d efrango
e Molho rose;
e Molho iogurte com ervas;
Molho vinagrete
(tomate,cebola,pimentdo,
salsinha,cebolinha)
Guarnicoes Massas
* Batata gratinada . Rondelli de queijo ou presunto e queijo ao molho
e Tomate recheado com ricota sugo ou molho branco
¢ Leg_umes com azeite ou Lasanha (quatro queijos, bolonhesa, frango,
cozidos no vapor; palmito, queijo e presunto, verde)
° Arrqz Branco, Ar(oz com Conchiglione frango com catupiri (goiabada com
Améndoas, Arrog a Grega, queiio)
éil;rﬁ(if)ir%(?m Acafréo ou Arroz Conchiglione de Funghi ;Conchiglione de Ricota ao
e Puré de'batata tradicional, de Molho Pesto "
b p Nhoque (quatro queijos, ao sugo, bolonhesa,
atata baroa ou de abdbora; parisiense)
¢ ggtglteacrﬁg.forno ao perfume Espaguete (quatro queijos, ao sugo, bolonhesa,
. Ratatouillel(berinjela abdbora parisiepse) .
ttalia, pimentao ar'narelo e Fetq_ccmne, Papardelle ou Ta_glllatelle (quatro
! queijos, ao sugo, bolonhesa, parisiense);
verde, cebola e molho shoyu. Crepe de ricota com ervas;
e Torta y de palmito com « Penne com shimeji !
camarao. )
Sobremesas Bebidas
e Torta de limao
e Torta floresta negra
o Pudim de leite
e Mousse de maracuja
e Mousse de chocolate
e Pavé de chocolate e Sucos naturais
e Torta holandesa « Refrigerantes
e Torta crocante A :
« Torta de maca e Agua mineral
e Sorvetes com banana
caramelizada, acucar e
canela.
e Petit gateau
e Frutas laminadas da estagdo

A refeigdo executiva sob demanda para eventos especificos da Enap deverd ser
composta de entrada, prato principal, guarnigdo, sobremesa e bebida.

Entrada: duas opgdes de pratos frios e duas opgdes de molho;

N

Prato principal: dois tipos de carnes (filé mignon, peito de frango e/ou pescado

de primeira linha);

[

Guarnigdes: serdo pelo menos trés opgdes.

Massa: uma opgdo

Sobremesa: dois tipos de doce e dois tipos de frutas frescas da estacao.
Bebidas: dois tipos

ANEXO 1l DO CONTRATO

RELACAO MINIMA DE UTENSILIOS A SEREM DISPONIBILIZADOS PELA

CONTRATADA PARA OS RESTAURANTES E LANCHONETE

1. Restaurantes “auto-servico”:

o

Pratos de mesa dimetro de 25,8 cm de vidro temperado e peso
padronizado (tipo ARCOROC ou similar)

Prato de sobremesa dimetro de 19,5 cm de vidro temperado e peso
padronizado (tipo ARCOROC ou similar)

Talheres de mesa e sobremesa - Talheres obtidos em uma Unica pega, sem
emendas, sendo o cabo estampado e a Imina alongada através do
processo de laminagdo a frio e cabo em aco inox - (tipo Tramontina ou
similar)

Colheres, conchas, pegadores (saladas e massas), inox,

distribuicdo de refeicdes

em para

Copos descartaveis.
Bandejas em material lavavel

Réchauds para pratos extras e feijoada (servida com pertences separados
em ambos os andares)

Galheteiros
Recipientes para sobremesas




Caixas registradoras emissoras de cupom fiscal (duas em cada andar)

Maquinas para pagamento por meio eletronico - cartes de crédito e débito
(duas em cada andar)

Recipientes para molhos

Balangas digitais

Balcdo moével refrigerado, em inox, para servico de salada montada.
Lixeiras com acionamento por pedal

2. Lanchonete/confeitaria

o

o

o

Chapa para sanduiches

Forno de micro-ondas

Pegadores e talheres em ago inox
Xicaras e pires grandes e pequenos
Porta guardanapos

Lixeiras grandes com tampas
Liquidificadores industriais

Extrator de suco

Fatiador de frios

Cilindro para massas

3. Cozinha

o

o

o

Batedeira doméstica
Lixeiras com acionamento por pedal
Panelas diversas

Tabuleiros gastronorm (GN) inteiros, vazados e antiaderentes para forno
combinado.

Cubas gastronorm com tampas GN 1/1 e ¥z (20 e 6,5cm de profundidade)
para exposicdo de preparacdes no balcdo de distribuicdo

Colheres grandes (inox ou polietileno)
Conchas grandes (inox ou polietileno)
Espétulas (inox ou polietileno)

Facas

Tabuas de carnes de polietileno
Moedor de carne industrial
Multiprocessador de alimentos
Liquidificador industrial

Chapas churrasqueiras a gas
Charbrolier a gas

Peneiras

Materiais para limpeza e higienizagao

Equipamentos de grande porte necessdrios a producdo de refeicOes
(fornos elétricos, fornos combinados, descascador de vegetais, fritadeiras
etc.)

Carrinhos para transporte de mercadorias e de preparagdes. Carrinhos
para transporte de lixo deverdo ser separados.
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